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Straußwirtschaft | Gutsschänke | Winzercafé

Weinbar | Vinothek | Bistro

Weinstube | Gastwirtschaft | Restaurant

Feinschmecker-Restaurant | Sterne-Restaurant

FARBKENNUNG FÜR BETRIEBSART

Straßenbahn/Zug (nicht weiter als 500 m entfernt)

Bushaltestelle (nicht weiter als 500 m entfernt)

Fahrradweg (nicht weiter als 500 m entfernt)

Wanderweg (nicht weiter als 500 m entfernt)

Hauseigener Parkplatz

Hauseigener Busparkplatz

Hauseigener Wohnmobilstellplatz

Reservierung empfohlen

Kartenzahlung möglich

Kinderfreundlich (Spielecke vorhanden)

Tiere erlaubt

Tagungen möglich

Freies W-LAN

Übernachtungsmöglichkeit

English spoken

Mittags geöffnet

Essen zum Mitnehmen

Barrierefreiheit geprüft –  
teilweise barrierefrei für Menschen 
mit Gehbehinderung



3RHEINHESSEN

Ein Besuch in Rheinhessen ist ein echtes Highlight – nicht nur 
für Weinliebhaber, sondern auch für alle, die eine gute regiona-
le Küche lieben. Unser praktischer Genussführer hilft, die kuli-
narische Vielfalt Rheinhessens zu entdecken. Von gemütlichen 
Straußwirtschaften und Gutsschänken über trendige Weinbars 
bis hin zu klassischen und modernen Gourmet-Restaurants – 
hier ist für jeden Gaumen etwas dabei.

Gastfreundschaft wird hier großgeschrieben, und das harmo-
nische Zusammenspiel von Weinen und Speisen wird mit viel 
regionalem Charme gelebt. Wir laden herzlich ein, das Leben 
in vollen Zügen zu genießen! Das Zusammenspiel von Herkunft 
und Handwerk prägt nicht nur die Weine unserer Winzerinnen 
und Winzer, sondern auch die köstlichen Gerichte unserer 
Köchinnen und Köche.

Und die Rückbesinnung auf regionale Produkte macht nicht nur 
Freude, sondern weckt auch die Neugier auf mehr. 

Viel Spaß in Rheinhessen mit seinen hervorragenden Weinen 
und seiner einzigartigen Küche!

Leckere Entdeckungen, guten Appetit und Prost! 

GENUSSVOLLE WEIN- UND GASTRONOMIEERLEBNISSE 
IN RHEINHESSEN 
HERZLICH. PERSÖNLICH. GESELLIG. KREATIV. AUTHENTISCH.
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STRAUSSWIRTSCHAFT
Es handelt sich um einen Weinausschank direkt beim Winzer 
– eine Garantie, dass nur selbst produzierte Weine ausge-
schenkt werden. Dazu gibt es kleine Speisen.

Laut Gaststättenverordnung darf eine Straußwirtschaft nur bis 
zu vier Monate im Jahr geöffnet sein und sie verfügt nicht über 
eine Vollkonzession.

GUTSSCHÄNKE
Auch von einer Winzerfamilie geführt, stehen die selbst- 
erzeugten Weine im Mittelpunkt, zu denen aber in der Regel 
ein größeres Speisen-angebot gereicht werden kann.
Im Gegensatz zur Straußwirtschaft muss eine Gutsschänke 
über eine Vollkonzession verfügen. Des Weiteren ist eine ganz-
jährige Öffnung möglich.

WINZERCAFÉ
Ein Winzercafé findet sich meist auch direkt auf dem Hof eines 
Winzers. Als Besonderheit werden hier (nachmittags) Kaffee, 
Tee und Kuchenspezialitäten angeboten. Zusätzlich aber auch 
kleine Speisen passend zum selbstproduzierten Wein.
Es ist vergleichbar mit den Richtlinien einer Gutsschänke.

WEINBAR
In einer Weinbar steht für 
den Gast meist eine große 
Auswahl an Weinen zum 
Probieren bereit. Dazu 
können unterschiedliche 
Speisen, je nach Betriebs- 
philosophie, gereicht wer-
den. 

VINOTHEK
Im Gegensatz zu einer Weinbar, kann man in der Vinothek in 
der Regel die probierten Weine auch kaufen. Das kulinarische 
Angebot beschränkt sich meist auf kleine Speisen.

BISTRO
Ein Bistro ist meist ein kleineres Lokal mit einer kulinarischen 
Spezialisierung. Die Weinkarte beinhaltet in der Regel nur eine 
kleine Auswahl. 



5RHEINHESSEN

WEINSTUBE
Eine Weinstube wird von einem Gastronom betrieben und ist in 
der Regel nicht mit einem Weingut verbunden. Das Wein-Ange-
bot bezieht sich meist auf die Region, kann sich aber auch auf 
Deutschland oder die Welt ausdehnen. Das Speisenangebot ist 
von regionalen Spezialitäten geprägt.

GASTWIRTSCHAFT
Im Gegensatz zu einer Weinstube liegt in der Gastwirtschaft 
der Schwerpunkt auf der Speisekarte. Dies wird durch Geträn-
ke unterschiedlicher Art ergänzt – hier kann der Gast erwarten, 
auch Bier ausgeschenkt zu bekommen.

RESTAURANT
Das klassische Restaurant setzt den Anspruch auf Wein und 
gehobene Speisen. In der Regel hat der Gast zusätzlich eine 
größere Auswahl weiterer verschiedener Getränke.

FEINSCHMECKER-RESTAURANT
Das Feinschmecker-Restaurant unterscheidet sich von einem 
klassischen Restaurant in der Finesse der Speisenzubereitung 
und einer anspruchsvollen Weinkarte.

STERNE-RESTAURANT
Hierbei handelt es sich um eine Empfehlung des Guide Miche-
lin. Die Redaktion probiert sich durch die Küche herausragen-
der Restaurants und vergibt die Sterne-Auszeichnung. 

Snacks zu Wein oder Sekt, Rezept auf den Seiten 52/53
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Auf der Titelseite sehen Sie das hier aufgeführte Rezept der 
Foodistas (Tanja Farwick)

ZUTATEN FÜR 6 PERSONEN:

1 Zwiebel 
1 Knoblauchzehe
1 Bund Suppengrün 
1 ganzes Hähnchen (ca. 1,3 kg)
grobes Meersalz 
schwarzer Pfeffer 
2 Lorbeerblätter 
5 Pfefferkörner 
400 g Hokkaidokürbis 
1 Stange Porree
2 EL Sonnenblumenöl
1 EL Curry 
50 g Reis (Basmati)
50 ml Weißwein zum Ablöschen
200 ml Gemüsebrühe
400 ml Kokosmilch

EINTOPF MIT HÄHNCHEN
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ZUBEREITUNG:

• Zwiebel und Knoblauch schälen und in Würfel 
schneiden.

• Das Suppengrün putzen bzw. schälen, waschen und 
klein schneiden.

• Das Hähnchen waschen, zusammen mit dem Sup-
pengrün, Zwiebel, Knoblauch, 1⁄2 TL Salz, Lorbeer 
und Pfefferkörner mit ca. 1 1⁄2 l Wasser in einem 
Topf langsam aufkochen und für 30–40 Minuten 
köcheln.

• Den entstehenden Schaum abschöpfen.
• In der Zwischenzeit den Kürbis waschen, entkernen 

und in Würfel schneiden.
• Porree putzen, waschen und in Ringe schneiden.
• Das Hähnchen aus der Brühe nehmen und den 

Schaum abschöpfen.
• Sonnenblumenöl in einer Pfanne erhitzen. Den 

Porree und Kürbis darin unter Rühren ca. 3 Minuten 
andünsten. Mit Curry bestäuben, Brühe, Weißwein, 
Reis und Kokosmilch dazugeben, aufkochen und für 
weitere 15 Minuten köcheln.

• In der Zwischenzeit das Hähnchenfleisch von 
Haut und Knochen lösen und auseinanderzupfen. 
Wieder zum Eintopf geben und mit Salz und Pfeffer 
abschmecken.
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WEINGASTRONOMIE IN RHEINHESSEN 1
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APPENHEIM
Straußwirtschaª Eberle-Runkel 13

BIEBELNHEIM
Landhaus Pilgerhof  14

BIEBELSHEIM
Nickl‘s Speisekammer  14

BODENHEIM
Landhotel Battenheimer Hof  15

Weingut Gruber – Weinbar  
– Ausschank  15

ECKELSHEIM
Kulturhof Eckelsheim     16

FLONHEIM
Thalers – Das Lokal     16

Weingut – Weinlokal 
Haus Thiel     17

FLONHEIM-UFFHOFEN
Landhotel – Weingut Espenhof 17

FLÖRSHEIM-DALSHEIM
Tacheles Landrestaurant  
und Gästehaus Schmitt   18

GAU-BICKELHEIM
Weinschänke und Gästehaus  
C. Schnabel  18

GUNTERSBLUM
Schinderhannes Weinstall  19

Weingold im Domhof erleben 19

HACKENHEIM
Bonnheimer Hof  
Land-Restaurant    20

HARXHEIM
Harxheimer Weinstube  20

Gutsschänke Reßler 21

Gutsschänke im Steigerhof  21

HORRWEILER
Kleinquadrat  22

INGELHEIM
Landrestaurant  
Eulenschänke    22

Marone   23

Wasems Kloster Engelthal  23

Gutsausschank „Zum Kuhstall“  
im Weingut J. Bettenheimer 24

INGELHEIM-SPORKENHEIM
Fetzer‘s Restaurant 
Lindenhof    24

JUGENHEIM
Gasthaus Grüner Baum    25

Restaurant – Hotel  
Weedenhof   25
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KÖNGERNHEIM
Jordan‘s Untermühle   26

LÖRZWEILER
Gutsschänke Brückmer  26

Weingut Gottwald  27

Lörzweiler Woistubb – 
Gutsschänke Scheidemantel 27

MAINZ
Restaurant Bellpepper    28

Restaurant Geberts  
Weinstuben   28

Hof Ehrenfels  29

Restaurant LaGallerie   29

Vineus Restaurant & 
Wine Bar  30

MAINZ-EBERSHEIM
Der Laurentiushof –  
Weingut Eckert  30

MAINZ-FINTHEN
Atrium Hotel Mainz  
– Atrium Restaurant  31

Atrium Hotel Mainz  
– Atrium GenussWerkstatt  31

MAINZ-HECHTSHEIM
Manusfaktur   32

Rosenhof – Gästehaus  
und Weinwirtschaª  32

MOMMENHEIM
Weinzuhause   33

MONZERNHEIM
Geil’s Scheier  33

MÖRSTADT
Restaurant Saalbau anno 1910 
Weingut und Winzerhotel 
Kinges-Kessel  34

NIEDER-OLM
Das Crass     34

NIERSTEIN
Weingut Buhl     35

Platen‘s Restaurant &  
Wine-Lounge im  
Rhein-Hotel Nierstein     35

OBER-OLM
Restaurant benzoliver     36

OCKENHEIM
FamilienWeinGut Feser – Vinothek 
– Ferienwohnungen – Erlebnis 36

OSTHOFEN
Landhaus Dubs     37

Gutsschänke Holzmühle  37

Mittwochsstraußwirtschaª  
– Weingut Grittmann 38

MonaLiza – Landhotel  
Zum Schwanen 
Gastro-GmbH     38

Vis à Vis Weinbar & Restaurant 39

SAULHEIM
mundart Restaurant     39

SCHWABENHEIM
Landgasthof Engel     40

SPRENDLINGEN
Gutsausschank Huth  40

Weingut und Gutsschänke  
Lutz Mohr 41
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STRAUSSWIRTSCHAFT
Straußwirtschaft Eberle-Runkel, Appenheim� 13
Schinderhannes Weinstall, Guntersblum� 19
Der Laurentiushof – Weingut Eckert, Mainz-Ebersheim� 30
FamilienWeinGut Feser – Vinothek – Ferienwohnungen – Erlebnis, 
Ockenheim� 36
Mittwochsstraußwirtschaft – Weingut Grittmann, Osthofen� 38
Weingut Daniel Zaun, Udenheim� 42
Straußwirtschaft – Weingut – Gästehaus Janson, Vendersheim� 43
Weingut Hirsch-Stabel, Westhofen� 45

GUTSSCHÄNKEN
Weinschänke und Gästehaus C. Schnabel, Gau-Bickelheim� 18
Bonnheimer Hof Land-Restaurant, Hackenheim� 20
Gutsschänke Reßler, Harxheim� 21
Gutsschänke im Steigerhof, Harxheim� 21
Gutsausschank „Zum Kuhstall“  
im Weingut J. Bettenheimer, Ingelheim	�  24
Gutsschänke Brückmer, Lörzweiler� 26
Lörzweiler Woistubb – Gutsschänke Scheidemantel, Lörzweiler� 27
Geil's Scheier, Monzernheim� 33
Gutsschänke Holzmühle, Osthofen� 37
Gutsausschank Huth, Sprendlingen� 40
Weingut und Gutsschänke Lutz Mohr, Sprendlingen� 41
Weingut Burghof – Winzerfamilie Michael Wolf,  
Stadecken-Elsheim� 41
Weinstube Zur Sandmühle im Weingut Korfmann, Wahlheim� 44

WEINBAR
Weingut Gruber – Weinbar – Ausschank, Bodenheim� 15

VINOTHEK
Weingut Gottwald, Lörzweiler� 27
Vinothek – Hofausschank – Weingut Kirchberg-Hof,  
Stein-Bockenheim� 42
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WEINSTUBE
Weinstube – Hotel Römer, Alzey� 13
Landhaus Pilgerhof, Biebelnheim� 14
Weingut – Weinlokal Haus Thiel, Flonheim	�  17
Harxheimer Weinstube, Harxheim� 20
Hof Ehrenfels, Mainz� 29
Rosenhof – Gästehaus und Weinwirtschaft, Mainz-Hechtsheim� 32
Landgasthof Engel, Schwabenheim	� 40

GASTWIRTSCHAFT
Gasthaus Grüner Baum, Jugenheim	� 25

RESTAURANT
Schlick's Restaurant in der Weinstube Mann, Albig� 12
Weinrestaurant & Vinothek Kaisergarten, Alzey� 12
Landhotel Battenheimer Hof, Bodenheim	�  15
Kulturhof Eckelsheim, Eckelsheim	�  16
Thalers – Das Lokal, Flonheim� 16
Landhotel – Weingut Espenhof, Flonheim-Uffhofen� 17
Tacheles Landrestaurant und Gästehaus Schmitt,  
Flörsheim-Dalsheim� 18
Kleinquadrat, Horrweiler� 22
Landrestaurant Eulenschänke, Ingelheim	� 22
Marone, Ingelheim� 23
Wasems Kloster Engelthal, Ingelheim� 23
Fetzer's Restaurant Lindenhof, Ingelheim-Sporkenheim� 24
Restaurant Geberts Weinstuben, Mainz	�  28
Vineus Restaurant & Wine Bar, Mainz	�  30
Manusfaktur, Mainz-Hechtsheim� 32
Weinzuhause, Mommenheim� 33
Restaurant Saalbau anno 1910  
Weingut und Winzerhotel Kinges-Kessel, Mörstadt� 34
Das Crass, Nieder-Olm� 34
Weingut Buhl, Nierstein� 35
Platen's Restaurant & Wine-Lounge im  
Rhein-Hotel Nierstein, Nierstein� 35
Restaurant benzoliver, Ober-Olm� 36
Monaliza – Landhotel Zum Schwanen Gastro-GmbH, Osthofen� 38
Vis à Vis Weinbar & Restaurant, Osthofen	� 39
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Restaurant Tafelstein, Gut & Gastlich Stallmann-Hiestand,  
Uelversheim� 43
Böhm's Weingewölbe, Wörrstadt	�  46 
Zornheimer Weinstuben, Zornheim� 46

FEINSCHMECKER-RESTAURANT
Nickl's Speisekammer, Biebelsheim� 14
Weingold im Domhof erleben, Guntersblum� 19
Restaurant – Hotel Weedenhof, Jugenheim� 25
Jordan's Untermühle, Köngernheim	� 26
Restaurant Bellpepper, Mainz	�  28
Restaurant LaGallerie, Mainz� 29
Atrium Hotel Mainz – Atrium Restaurant, Mainz-Finthen� 31
Atrium Hotel Mainz – Atrium GenussWerkstatt, Mainz-Finthen	�  31
Landhaus Dubs, Osthofen� 37
mundart Restaurant, Saulheim� 39
GUT LEBEN am Morstein, Westhofen� 44
Beef & Wine, Wörrstadt� 45
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Goldbachstraße 25, 55234 Albig | Tel. 06731 - 9981199
https://schlicksrestaurant.jimdo.com/

Küchenmeister Jörg Schlick und sein Team ga-
rantieren eine typische rheinhessische Wein-
stube mit besonderem Flair. Zwei gemütliche 
Gasträume – einer rustikal, ein zweiter moder-
ner ausgestattet – sorgen für ein familiäres 
Ambiente. Eine Gartenwirtschaft im Winzerhof 
lädt bei schönem Wetter zum Verweilen ein. 
Schlick’s Küche bietet authentische Gerichte 
mit rheinhessischem Schwerpunkt. Hausma-
cher Wurst aus eigener Herstellung, Wild aus 

der Region und tolle Weine aus Rheinhessen können vor Ort genossen werden. Verschie-
dene Sonderaktionen (siehe Internetseite) sowie Schlick’s legendäres Schlachtfest, 
Entenbraterei im Herbst und Gans ganz klassisch runden das Angebot ab.

Ö�nungszeiten Mi - Sa 17:30 - 22:00 | So 11:30 - 14:00, 17:30 - 22:00 | Fe auf Anfrage | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien 3 Wochen in den Sommerferien, 27. Dez -8. Jan 2026
Warme Küche Mi - Sa 17:30 - 21:30 | So 11:30 - 14:00, 17:30 - 21:30
Hauptgerichte 12,00 - 30,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 50 | außen 20 | geschlossene Gesellschaft möglich 50
Termine Schnitzelvariationen jeden 1. + 3. Fr, Rheinhessisches Schlachtfest Jan - März 

und Okt - Dez jeden 1. + 3. Mi, Gans ganz klassisch Nov + Dez, Christkindbu¤et 25. + 26. Dez

SCHLICK’S RESTAURANT IN DER 
WEINSTUBE MANN

Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch,  
vegan, allergikerfreundlich

So

Di - Sa

Hospitalstraße 14, 55232 Alzey, Tel. 06731 - 3076
www.vinothek-kaisergarten.de

Familie Biegler & Brand heißt 
„Allzeyt willkommen“ im Wein-
restaurant & Vinothek Kaisergar-
ten. Ein Treffpunkt für Weinlieb-
haber und Genießer der guten 
Küche. Vorzüglich speisen, aus-
gezeichnete Weine kennen lernen 
und sich in gemütlicher Atmo-
sphäre richtig wohlfühlen. Was 
darf es sein? Einfach von den regio-
nalen Spezialitäten der wöchent-
lich wechselnden, saisonalen 
Speisekarte inspirieren lassen.  

Ö�nungszeiten Di - Sa 11:30 - 14:30, 17:00 - 22:30 | Fe siehe Internetseite | Ruhetag So+Mo
Betriebsferien 14. Juli - 10. Aug, 20. Dez - 11. Jan 2026
Warme Küche Di - Sa 11:30 - 14:00, 18:00 - 21:00
Hauptgerichte 9,80 - 29,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 30
Sitzplätze innen 70 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich ab 60
Termine siehe Internetseite

WEINRESTAURANT & VINOTHEK 
KAISERGARTEN

Restaurant 
saisonal, regional, vegetarisch

E 4

E 4
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Niedergasse 25, 55437 Appenheim | Tel. 06725 - 2810
www.weingut-eberle-runkel.de 

Das Weingut Eberle-Runkel ist ein traditioneller 
Familienbetrieb, der in der Region bekannt ist für 
seine Bodenständigkeit und ehrliche Gastfreund-
schaft. Wer im Sommer in der alten Hofreite zwi-
schen blühenden Oleandern, Fuchsien und Hor-
tensien sitzt, empfindet Gemütlichkeit. Die offe-
nen, aus bundesweit maßgebenden Weinführern 
ausgezeichneten Weine lassen sich unbeschwert 

zur einheimischen Frischeküche verkosten. Die kleine Auszeit zwischendurch wird durch 
eine Wanderung auf einem der ausgezeichneten Wanderwege wie z.B. der Hiwweltour 
Bismarckturm oder einem Spaziergang durch die Weinberge im Hundertgulden und 
Honigberg zum Kurzurlaub vom Alltag. Außerhalb der Öffnungszeiten bietet die neu 
gestaltete, lichtdurchflutete Vinothek den idealen Platz zur Weinverkostung.

Ö�nungszeiten Mitte Mai - Mitte Sept: Fr 18:00 - 24:00 | Sa 17:00 - 24:00 | So + Fe 16:00 - 24:00 
Ruhetag Mo - Do

Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 6,00 - 10,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 31
Sitzplätze innen 50 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 45
Termine Ö¤nungszeiten Weinverkauf Sa 10:00 - 17:00

STRAUSSWIRTSCHAFT 
EBERLE-RUNKEL

Straußwirtschaft
saisonal, regional,  
vegetarisch

Roßmarkt 14, 55232 Alzey | Tel. 06731 - 44389
www.hotel-weinstube-roemer.de 

Der „Römer“ ist eines der schönsten Fach-
werkhäuser in Rheinhessen. Um 1690 er-
baut, beherbergt es nach seiner komplet-
ten Renovierung die Weinstube und ein 
kleines Hotel mit einer sehr persönlichen 
Atmosphäre. In der holzgetäfelten Wein-
stube genießen die Gäste die Weine aus 
eigenem Anbau und gute regionale Küche. 
Im Herzen von Alzey, am Roßmarkt, lädt der 
„Römer“ zur rheinhessischen Gemütlichkeit 
ein. Für Familien- und Betriebsfeiern, aber 
auch für Geschäftstermine bietet der Römer 
die passenden Räumlichkeiten.

Ö�nungszeiten Di - So 11:30 - 14:00 , 17:00 - 24:00 | Ruhetag Mo
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 6,00 - 21,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 19
Sitzplätze innen 100 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 30 + 40
Termine –

WEINSTUBE – HOTEL RÖMER
Weinstube
saisonal, regional,  
vegetarisch

Di - So

F 4

C 3



16 BIEBELNHEIM | BIEBELSHEIM

So + Fe

Hauptstraße 4-6, 55546 Biebelsheim | Tel. 06701 - 4289823
www.nickls-speisekammer.de 

Nickl’s Speisekammer – der Name ist Programm. Die 
Küche von Frank Nickl kreiert jeden Monat 9 neue Ge-
richte, aus denen sich die Gäste ein 5 Gang Amuse-
Gueule Menü zusammenstellen. Frisch mediterran, 
aber auch asiatisch oder regional. So schlicht wie de-
tailverliebt. So bodenständig wie hochwertig. Hausge-
machtes aus der Speisekammer wie zum Beispiel 

schwarze Nüsse, Wagyu-Schinken, Chutneys und Brot. In den Sommermonaten wird hier 
mit frischen Kräutern aus den Bio-Weinbergen von Johanninger gekocht. Das Serviceteam 
von Monika Nickl verwöhnt die Gäste freundlich und kompetent. Zum Menü wird eine 
Weinbegleitung aus der umfangreichen Weinkarte empfohlen. Die Weinzeitung lässt mit 
über 300 Positionen keine Wünsche offen. Die Speisekammer verfügt über 10 Tische für 
40 Personen. Für kleine und große Feierlichkeiten bietet sich Platz für bis zu 60 Personen.

Ö�nungszeiten Do - Sa 18:00 - 22:00 | So + Fe 12:00 - 15:30, 18:00 - 22:00 | Ruhetag Mo - Mi
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 5-Gang-Menü 74,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 40 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 25/60
Termine –

NICKL’S SPEISEKAMMER
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, international

Obere Kirchgasse 10, 55234 Biebelnheim | Tel. 06733 - 6242
www.landhaus-pilgerhof.de

Inmitten von Rheinhessen, direkt 
am rheinhessischen Pilgerpfad. 
Den gastlichen Charakter des Land-
haus Pilgerhof in einem gemüt-
lichen Ambiente genießen. Im Som-
mer bei einem Glas Wein und Hand-
käs auch im idyllischen Innenhof. 
Übernachtungen sind ganzjährig 
buchbar: DZ € 86,-/EZ € 65,-/FW € 
96,- ohne Frühstück. Dies ist nach 
Rücksprache auch dazu buchbar zu 
€ 12,-/Person.

Ö�nungszeiten Nov - Juni: jeden 1. Fr ab 18:00, Juli - Okt: jeden Fr ab 18:00 (nach Rücksprache Gruppen
auch außerhalb der Ö¤nungszeiten)

Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 8,50 - 20,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 55 | außen 70 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Oster-Frühstücksbu¤et 20. April, Höfeschlendern 19. Juni, Gänseessen 8. + 22. Nov, 

Glühweinzauber 15. + 16. Nov, Adventsfrühstücksbu¤et 14. Dez, weitere siehe Internetseite

LANDHAUS PILGERHOF
Weinstube
saisonal, regional, vegetarisch

C 6
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17BODENHEIM

Rheinstraße 2, 55294 Bodenheim | Tel. 06135 - 7090
www.battenheimerhof.com 

„Das kleine Stück Toskana in 
Rheinhessen“ – Mit viel Liebe 
zum Detail wurde das alte Land-
gut in Hotel und Restaurant mit 
Möglichkeiten zum Tagen, Feiern 
und Entspannen renoviert. Die 
regionale und internationale Kü-
che kann im Gewölbekeller oder 
im Schatten der Kastanienbäume 
auf der Gartenterrasse genossen 

werden. Räumlichkeiten für bis zu 150 Personen sind vor Ort. Das Hotel bietet des 
Weiteren moderne Zimmer im Landhausstil mit Flat-TV und W-Lan sowie Appartements 
mit Tageslichtbad, Kühlschrank und Teestation. Parkmöglichkeiten bestehen im Hof.

Ö�nungszeiten Di - Sa + Fe 17:00 - 23:30 | Ruhetag So + Mo
Betriebsferien 27. Juli - 11. Aug + 14. Dez - 5. Jan 2026
Warme Küche Di - Sa + Fe 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 15,00 - 29,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 120 | außen 85 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 120
Termine –

LANDHOTEL BATTENHEIMER HOF
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch,  
international, Rheinhessen-Tapas

In der Hüttstädt 8, 55294 Bodenheim | Tel. 06135 - 2371
www.weingutgruber.com 

Inmitten von Wein und Reben finden Gäste das 
Weingut Gruber, das gleich drei Dinge vereint: 
„WEINgut“ mit gutseigenen Weinen – „ESS-
gut“ im eigenen Ausschank und „SCHLAFgut“ 
in den 4 Gästezimmern. Man kann im Aus-
schank verweilen und auf der Sonnenterrasse 
bis in die späten Abendstunden die Sonne 
und die leckeren Gruberweine genießen. Die 
Zimmer haben einen schönen Ausblick in die 
Weinberge und sind ausgestattet mit DU/WC.

Ö�nungszeiten Do 16:00 - 23:00, Fr + Sa 16:00 - 23:30, So 15:00 - 22:00 | siehe Internetseite
Betriebsferien siehe Internetseite | Ruhetag Mo - Mi
Warme Küche Do - Sa 16:00 - 21:30 | So 15:00 - 21:30
Hauptgerichte 6,00 - 20,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 28
Sitzplätze innen 50 | außen 80
Termine Win(t)zerzeit: Veranstaltungsreihe WEINgut – ESSgut – TUTgut – ein 3-Gang-Menü mit 

korrespondierenden Weinen (Termine auf der Internetseite), Cooking unplugged

WEINGUT GRUBER – WEINBAR
– AUSSCHANK

Weinbar
saisonal, regional,  
vegetarisch

C 6
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18 ECKELSHEIM | FLONHEIM

Kirchstraße 5, 55599 Eckelsheim | Tel. 06703 - 301458
www.kulturhof-eckelsheim.de 

Im Mittelpunkt steht das 
gastronomische Angebot 
– eine frische, einfalls-
reiche und an den Jahres-
zeiten orientierte rhein-
hessische Küche. Begleitet 
werden die kulinarischen 
Genüsse von Eckelsheimer 

Weinen, ergänzt durch weitere Positionen aus Rheinhessen und angrenzenden Wein-
baugebieten. Der Kulturhof bietet den idealen Rahmen vom Dinner für zwei bis hin zur 
individuell abgestimmte Familien- oder Betriebsfeier. Auch die Kunst spielt im Kulturhof 
eine zentrale Rolle. Wechselnde Ausstellungen, Lesungen, Konzerte, kabarettistische 
Darbietungen sowie die Kombination von Kunst und Kulinarik erwarten die Gäste.

Ö�nungszeiten Mi - Sa ab 18:00 | So 11:30 - 14:00, ab 17:30 | Fe siehe Internetseite
Jan - Mitte März nur Fr - So geö¤net | Ruhetag Mo + Di | Jan - Mitte März Mo - Do

Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mi - Sa ab 18:00 - 21:00 | So + Fe 11:30 - 14:00, 17:30 - 20:00
Hauptgerichte 18,00 - 32,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 80 | außen 75 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 65
Termine siehe Internetseite

KULTURHOF ECKELSHEIM
Restaurant
saisonal, vegetarisch

So + Fe

E 3

Sa + So
Fe siehe Internetseite

Berliner Straße 16, 55237 Flonheim | Tel. 06734 - 9626747
www.thalers-flonheim.de 

Kochen mit Liebe – Essen mit 
Freude – Trinken mit Genuss.
Gemütlichkeit & Genuss wird hier 
großgeschrieben. Verwöhnt wird 
man mit regionalen und saisona-
len Produkten in einem modernen 
und gemütlichen Ambiente. Das 
Restaurant ist Start- und Endpunkt 
der prämierten Wanderroute „Aul-
heimer Tal“ und lädt im Sommer 
mit Biergarten, sowie im Herbst 
und Winter mit gemütlichen Innen-

räumen zum Verweilen ein. Es werden die schönen Seiten der Gastlichkeit gezeigt.
Ö�nungszeiten Mo + Do 17:00 - 23:00 | Fr 15:00 - 23:00 | Sa 11:30 - 23:00 | So 11:30 - 21:00

Fe siehe Internetseite | Ruhetag Di + Mi
Betriebsferien 01. - 12. Aug
Warme Küche Fr 15:00 - 17:00 | Sa + So 14:00 - 17:00 Kleinigkeiten (Munkelkarte) | Mo, Do + Fr 17:00 - 21:30 | 

Sa 11:30 - 14:00 + 17:00 - 21:30 | So 11:30 - 14:00 + 17:00 - 20:00 | Fe siehe Internetseite
Hauptgerichte 5,20 - 32,60 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 17
Sitzplätze innen 55 | außen 60 | sep. Raum 40

THALERS - DAS LOKAL
Restaurant
saisonal, regional

E 3



19FLONHEIM | FLONHEIM-UFFHOFEN

Wilhelm-Leuschner-Straße 17, 55237 Flonheim 
Tel. 06734 - 413 oder 961505 | www.haus-thiel.de

Wenn man den Alltag vergessen 
und in einem gemütlichen Ambi-
ente den Tag ausklingen lassen 
möchte, so ist man in Thiel’s 
Weinstube genau richtig. Familie 
Thiel bringt das Thema Atmo-
sphäre auf den Punkt, ob im Win-
ter am Kaminofen oder im Som-
mer unter schattigen Bäumen 
und Rebranken im Fassgarten. In 
der individuell eingerichteten 

Weinstube reichen sie den Gästen frischen Flammkuchen, rheinhessische Spezialitäten 
und vegane Gerichte sowie Weine aus kontrolliert umweltschonendem Weinbau.

Ö�nungszeiten ab 1. April: Fr ab 18:00 | Sa + So 17:30 - 22:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien 6. Nov - 31. Dez
Warme Küche Fr - So bis 21:00 
Hauptgerichte 6,50 - 18,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 45 | außen 60 |  
Termine siehe Facebook „Haus-Thiel“ + siehe Internetseite

WEINGUT – WEINLOKAL
HAUS THIEL

Weinstube
Küche: saisonal, regional,  
vegetarisch, vegan

So + Fe

Hauptstraße 76, 55237 Flonheim-Uffhofen | Tel. 06734 - 962730
www.espenhof.de

Der Espenhof – ein Landhaus-Restaurant 
mit mediterranem Innenhof und eigenem 
Weingut lädt zum Verweilen bei Wein und 
Speisen ein. Mit Eventscheune und Post-
stube ist für nahezu jede Personenanzahl 
zwischen 10 und 100 das richtige Ambi-
ente gegeben, egal ob privat oder ge-
schäftlich. Dabei bietet der Espenhof noch 
Übernachtungsmöglichkeiten für rund 40 
Personen und ein ausgezeichnetes Früh-

stück. Der beste Start in den Tag für eine Wanderung entlang der Hiwweltour "Aulheimer 
Tal". Hotelübernachtungen sind ganzjährig buchbar: Zimmer ab 98 €/EZ, 140 €/DZ inkl. 
Frühstück, W-Lan, Parkplatz. 

Ö�nungszeiten Mi - Sa 17:00 - 22:00 | siehe Internetseite | Ruhetag So - Di
Betriebsferien siehe Internetseite (Winter)
Warme Küche Mi - Sa 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 16,00 - 30,00 | O�ene Rheinhessische Weine 40
Sitzplätze innen 55 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 10 - 100
Termine Gänseesssen im Nov, Weihnachtsfeiern, weitere siehe Internetseite

LANDHOTEL – WEINGUT ESPENHOF
Restaurant
saisonal, regional,  
vegetarisch, allergikerfreundlich

E 3

E 3



20 FLÖRSHEIM-DALSHEIM | GAU-BICKELHEIM 

Weedenplatz 1, 67592 Flörsheim-Dalsheim | Tel. 06243 - 8515
www.tacheles-landrestaurant.de

Das Landrestaurant Tacheles ist eine echte Fami-
lienangelegenheit. Küchenmeisterin und Chefin 
Diana Schmitt führt in der 2. Generation die über-
regional bekannte Gastronomie weiter. Ihr Kü-
chenstil, eine gradlinige und bodenständige Kü-
che, gepaart mit Produkten bester Herkunft. Die 
Spezialität sind Wildgerichte, da die Familie ein 
eigens gepachtetes Jagdrevier im Donnersberg-
kreis hat und so nur das Fleisch von selbst er-

legten Tieren auf den Teller kommt. Auch die Vegetarier kommen nicht zu kurz, Diana 
lässt sich immer etwas Besonderes einfallen.Die Weine werden unter anderem von den 
Weingütern ihres Bruders und Onkels bezogen. Best of Wine Tourim-Award 2022 „Wein-
gastronomie“. Tagesprogramme, Firmen-Events, Planwagenfahrten siehe Internetseite.

Ö�nungszeiten Mo + Di, Do - Sa ab 18:00 | So ab 11:30 | Feb nur Do - So | Ruhetag Mi + So abends
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 15,00 - 30,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 110 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 8, 28, 50
Termine Wingertsheisje ab 11:00 bei schönem Wetter geö¤net (ab März),  

weitere siehe Internetseite 

TACHELES LANDRESTAURANT 
UND GÄSTEHAUS SCHMITT

Restaurant
saisonal, regional,  
vegetarisch, allergikerfreundlich

So

Bahnhofstraße 31, 55599 Gau-Bickelheim | Tel. 06701 - 7582
www.winzerhof-schnabel.de

Stimmungsvolle Atmosphäre 
und das Flair des Winzerbetrie-
bes erleben die Gäste in der 
Weinschänke Schnabel in Gau-
Bickelheim. Ob man im Sommer 
im rebenumrankten Hof des 
Gutes sitzt oder aus dem Fenster 
der Weinstube in die mit Reben 
bewachsenen Hügel des Wiß-
bergs schaut: Immer ist der Gast 
dort, wo der Wein wächst. Die 
Weinschänke bietet den Besuchern eine abwechslungsreiche Speisekarte und hervor-
ragende Bio-Weine aus eigenem Anbau.

Ö�nungszeiten 2. - 23. Mai, 6. - 27. Juni, 12. Sept - 17. Okt
Betriebsferien –
Warme Küche Fr 18:00 - 20:30
Hauptgerichte 6,50 - 20,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 37
Sitzplätze innen 84 | außen 38 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 80
Termine Weinpräsentation 29. März., 29. Nov, 6. Dez 

WEINSCHÄNKE UND 
GÄSTEHAUS C. SCHNABEL

Gutsschänke
saisonal, regional, vegetarisch

G 5
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21GUNTERSBLUM

Hauptstraße 81, 67583 Guntersblum | Tel. 06249 - 2234
www.frey-wein.de/schinderhannes-weinstall/

Rheinhessen in seiner unverwechselbaren 
Art: Familiensinn, ursprüngliche Mundart, 
traditionelle Speisen und vor allem ganz viel 
Wein! Auf der Speisekarte, die beim Lesen 
einfach Laune macht, gibt’s neben den regi-
onalen Leckerbissen, wie Rheinhessischer 
Handkäse oder Pfannengerichte, auch 
„Rhoihessisch als Fremdspraach“, während 
der offene Kamin und die familiäre Atmo-
sphäre zum Verweilen einladen – „aifach 
ganz wie dahaam“. Dank der großen, hauseigenen Weinauswahl ist für alle Geschmäcker 
etwas Passendes dabei – und sollte man dabei eine Empfehlung brauchen, die Familie 
Frey ist immer für ein Schwätzchen rund um den Wein und das Leben aufgelegt!

Ö�nungszeiten 21. März - 27. April, 26. Sept - 23. Nov: Fr ab 18:30 | Sa ab 18:00 | So ab 17:00
Betriebsferien – | Ruhetag Mo - Do
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 9,50 - 12,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20
Termine siehe Internetseite

SCHINDERHANNES WEINSTALL
Straußwirtschaft
saisonal, regional,  
vegetarisch

Hauptstraße 33, 67583 Guntersblum | Tel. 06249-7965
www.weingut-domhof.de 

In diesen historischen Räumen mit viel Am-
biente begrüßt das Weingut Domhof seine 
Gäste in der hauseigenen Gastronomie.
Das professionelle und herzliche Service-
Team bietet den Gästen ein unvergessliches 
gastronomisches Erlebnis, bei dem keine 
Wünsche offenbleiben. Küchenchef Kevin 
Muth lädt ein in die Welt der gehobenen 
modern-kreativen Küche. Hier vereinen sich 
traditionelle Zutaten und innovative Tech-

niken zu wahren Meisterwerken. Neben raffiniert präsentierten Speisen werden ausge-
zeichnete Weine aus eigenem Anbau serviert. Kulinarisches Highlight: das 10 Gang-
Degustationsmenü.

Ö�nungszeiten Di - Do 17:30 - 22:00 | Fr + Sa 17:30 - 22:30 | Ruhetag Mo + So
Betriebsferien siehe Internetseite 
Warme Küche Di - Sa 17:30 - 21:00
Hauptgerichte 17,00 - 32,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 22
Sitzplätze innen 50 | außen 60 | sep. Raum 14
Termine siehe Internetseite

WEINGOLD IM DOMHOF ERLEBEN
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch,  
vegan, allergikerfreundlich

E 6
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22 HACKENHEIM | HARXHEIM

Binger Weg/Alte Straße, 55546 Hackenheim | Tel. 0671 - 7961527-0
www.bonnheimerhof.de 

Eine Stätte der Begegnung für Veranstal-
tungen aller Art. Familie Lorenz bereitet für 
die Gäste Arbeitsessen, festliche Dinners, 
Canapes und kalte Platten ebenso gerne wie 
Brunchbuffets von rustikal bis exklusiv. Indi-
viduelle Weinabende, Weinproben, Hoch-
zeiten, Familien- und Firmenfeiern – alles ist 
möglich. Durch die elitäre, gut anzufahrende 
Lage sind ausreichend Parkplätze für Pkw 
und Busse vorhanden. Gasträume für 20 bis 

250 Personen: Rheinhessenterrasse, Kelterraum, Nahestube, Gutsherrenstube, Spons-
heimer Keller, Kaiserremise, Sonnenterrasse, romantischer Innenhof unter der 250 Jahre 
alten Platane. Seit Mitte 2017 ist die neue Vinothek fertig gestellt (ab Hof-Preise).

Ö�nungszeiten Mo - Sa ab 17:00 | So + Fe ab 11:00 | Ruhetag –
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 14,00 - 35,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 5
Sitzplätze innen 450 | außen 450 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20 - 250
Termine jeden 1. So Brunch-Bu¤et, weitere siehe Internetseite

BONNHEIMER HOF 
LAND-RESTAURANT

Gutsschänke
saisonal, regional,  
Rheinhessen-Tapas

So + Fe

D 2

Enggasse 1, 55296 Harxheim | Tel. 06138 - 9414652
www.harxheimer-weinstube.de 

Herzlich willkommen in der Harxhei-
mer Weinstube! 
Ein Ort mit einer besonderen Atmo-
sphäre, geprägt durch Lachen, Leben 
und die Fröhlichkeit einer langen Zeit.
Es sind die Tradition, die Heimat, die 
Erdverbundenheit, die Rheinhessen, 
Harxheim und auch die Weinstube 
ausmachen.
Großartige Rheinhessenweine und 
Heimatliebe auf dem Teller.
Eine herzliche Einladung an alle, dies 
zu spüren.

Ö�nungszeiten Mo, Do - So 17:00 - 22:00 | Ruhetag Di + Mi
Betriebsferien
Warme Küche Mo, Do - So 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 11,80 - 31,80 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 35
Sitzplätze innen 70 | außen 45 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20
Termine –

HARXHEIMER WEINSTUBE
Weinstube
saisonal, regional, Rheinhessen-
Tapas

C 6



23HARXHEIM

Obergasse 21, 55296 Harxheim | Tel. 06138 - 7155
www.weingut-ressler.de/gutsschaenke/ 

In gemütlicher Atmosphäre heißt Familie Reßler & 
Team alle Gäste „Herzlich Willkommen“. Essen, Trinken, 
Feiern, Schlafen und Rheinhessen erleben verbindet 
der Familienbetrieb mit Gastfreundlichkeit. Gäste ge-
nießen gutseigene Weine gepaart mit regionaler und 
saisonaler Küche. Im Sommer gerne auch auf der Ter-
rasse. Das Ensemble zwischen Weingut, Gutsschänke 
und Gästehaus bietet Gästen sehr viele Möglichkeiten. 
Familientreffen und -feierlichkeiten sind ebenso mög-
lich wie Firmenevents, Tagungen oder Arrangements, 
um Rheinhessen zu erleben. Das Gästehaus mit medi-
terranem Flair verfügt über 17 Zimmer (davon 1 Zimmer 
barrierefrei) sowie 2 Ferienwohnungen.

Ö�nungszeiten Fr ab 18:00 | Sa + So ab 17:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 9,80 - 23,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 30
Sitzplätze innen 130 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20 - 35
Termine Harxheimer Kerb 31. Mai - 2. Juni, Harxheimer Weinhöfefest 16. - 19. Aug,  

verschiedene „Imbs im Garten“-Termine, weitere siehe Internetseite

GUTSSCHÄNKE RESSLER
Gutsschänke
saisonal, regional,  
vegetarisch

Steigerhof, 55296 Harxheim | Tel. 06138 - 6841
www.steigerhof-harxheim.de 

Die Philosophie im Steigerhof besteht 
darin, die Tradition mit der Moderne zu 
vereinbaren. Dies gelingt der Winzerfami-
lie Ackermann durch die zwei Generati-
onen im Betrieb sehr gut. Die Gutschänke 
ist im zeitlosen Holzstil eingerichtet, die 
Vinothek hingegen tritt im modernen Stil 
auf. In der Gutsschänke wird eine breite 
Palette verschiedener Weine aus eigener 
Erzeugung angeboten. Die Küche des 

Steigerhofs ist stets frisch, saisonal & regional geprägt. Das Team vom Steigerhof begrüßt 
alle Weinliebhaber von jung bis alt, die eine nicht alltägliche Küche in Verbindung mit 
hervorragenden Weinen schätzen und für eine Zeit dem Alltag entfliehen möchten.

Ö�nungszeiten Mo, Do + Fr ab 18:00 | Sa + So ab 17:00 | Ruhetag Di + Mi
Betriebsferien 24. - 30. April, 5. Mai - 11. Juni, 30. Juli - 13. Aug, 24. Dez - 1. Jan 2026
Warme Küche Mo 18:00 - 21:00 | Do + Fr 18:00 - 21:00 | Sa 17:00 - 21:00 | So 17:00 - 20:00
Hauptgerichte 11,50 - 28,80 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 30
Sitzplätze innen 65 + 36 | außen 55 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 36
Termine Ostersonntag Mittagstisch von 11:30 - 14:30 20. April, Ostersonntag + Ostermontag ab 

17:00 geö¤net 20. + 21. April, ganze Gänse auf Vorbestellung vom 30. Nov - 22. Dez

GUTSSCHÄNKE IM STEIGERHOF
Gutsschänke
saisonal, regional,  
vegetarisch, allergikerfreundlich

C 6
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24 HORRWEILER | INGELHEIM

Gensinger Straße 18, 55457 Horrweiler | Tel. 06727 - 2294030
www.klein-quadrat.de

Kleinquadrat steht für 4 leiden-
schaftliche Gastronomiequereinstei-
ger, deren Passion gutes Essen und 
großartiger Wein ist. In der Küche 
wird saisonal und regional gekocht. 
Familie Klein bringt vieles aus dem 
hauseigenen Garten auf den Tisch: 
frisches Obst, knackiges Gemüse 
und aromatische Kräuter. Im famili-
engeführten Weinberg wächst Silva-

ner heran. Jahr für Jahr wird er zur ganz persönlichen Bereicherung der Weinkarte, die 
überdies eine Auswahl erlesener Weine von Winzern aus Horrweiler bereithält. Auch für 
private Feiern steht der gemütliche Gastraum oder der romantische Hof zur Verfügung.

Ö�nungszeiten Fr + Sa 18:00 - 22:00 | So 17:00 - 22:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien siehe Internetseite 
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 10,00 - 26,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 30
Sitzplätze innen 30 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich 
Termine siehe Internetseite

KLEINQUADRAT
Restaurant
saisonal, regional

C 2

Eulenmühle, 55218 Ingelheim | Tel. 06130-5549390
www.eulenschaenke.com

Im idyllischen Landrestau-
rant der Eulenmühle kann 
man einen kleinen Urlaub 
vom Alltag erleben. Sowie 
ländliche Gaumenfreuden, 
immer frisch zubereitet und 
mit Liebe angerichtet, ge-
nießen – auf der Sonnen-
terrasse mit Blick auf Wei-
den und Weinberge ebenso 
wie in der liebevoll einge-
richteten Gaststube oder 
dem Kreuzgewölbe.

Ö�nungszeiten Mi - Fr 17:00 - 22:00 | Sa 14:00 - 22:00 | So + Fe 12:00 - 22:00 | Änderungen vorbehalten
Betriebsferien – | Ruhetag Mo + Di
Warme Küche Mi - Fr 17:00 - 21:00 | Sa 14:00 - 21:00 | So + Fe 12:00 - 21:00
Hauptgerichte 9,00 - 26,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 45 + 60 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 60
Termine siehe Internetseite

LANDRESTAURANT EULENSCHÄNKE
Restaurant
saisonal, vegetarisch, vegan,  
allergikerfreundlich, international

So + Fe

B 4



25INGELHEIM

Grundstraße 102, 55218 Ingelheim | Tel. 06132 - 4419922
www.restaurant-marone.de 

In gemütlicher Atmosphäre zu jeder 
Jahreszeit schmackhaft essen und guten 
Wein genießen. Das malerisch rustikale 
Haus mit romantischem Flair bietet ne-
ben kroatischen Spezialitäten auch 
gutbürgerliche Speisen. Kaum ein an-
deres Land ist in Sachen Wein so span-
nend wie Kroatien. Diese Vielfalt kann 
man hier hautnah erleben. Zusätzlich 
gibt es neben Ingelheimer und weiteren 

rheinhessischen Weinen, sorgfältig ausgesuchte deutsche Spitzenweine weltbekannter 
Winzer. Saisonale Leckereien, wie kroatische Trüffel, Spargel und Pfifferlinge runden 
das Angebot ab.

Ö�nungszeiten Di - Fr 17:30 - 22:00 | Sa 12:00 - 14:30, 17:30 - 22:00 | So 12:00 - 14:30, 17:30 - 21:00
Betriebsferien  – | Ruhetag Mo
Warme Küche Di - Fr 17:30 - 21:00 | Sa 12:00 - 13:30, 17:30 - 21:00 | So 12:00 - 13:30, 17:30 - 20:00
Hauptgerichte 17,00 - 50,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 13
Sitzplätze innen 70 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 30
Termine –

MARONE
Restaurant
saisonal, vegetarisch,  
allergikerfreundlich, international

Sa + So

Edelgasse 15, 55218 Ingelheim | Tel. 06132 - 2304
www.wasem.de 

Die Vielfalt des Klosters erleben: ein außerge-
wöhnliches Ambiente, Weingenuss pur und kuli-
narische Köstlichkeiten im Restaurant. Im Som-
mer auf der Terrasse im Innenhof des Klosters 
speisen oder einfach ein Glas Wein an einem 
gemütlichen Platz vor der Vinothek genießen. Das 
Kloster Engelthal ist der ideale Ort für kleinere 
und größere Feierlichkeiten wie Hochzeiten, Jubi-
läen, Geburtstage, etc. Für Tagungen stehen helle und flexible Räume zur Verfügung, 
ausgestattet mit modernster Technik. Das besondere Flair der Vinothek kann man zu 
allen Jahreszeiten genießen. Einfach die Möglichkeit zum Weineinkauf oder zur Degusta-
tion der Weine des Weinguts WASEM, gerne auch sonntags von 11 bis 17 Uhr, nutzen. 
Für mehr Informationen und den Kontakt zur Reservierung siehe Webseite.

Ö�nungszeiten Mo - Fr ab 16:30* | Ruhetag Sa + So * Reservierung wird empfohlen
Betriebsferien 23. Dez - 8. Jan 2026
Warme Küche siehe Internetseite
Hauptgerichte 20,00 - 35,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 60 | außen 70 | geschlossene Gesellschaft möglich bis 120 P. 
Termine Weinerlebnistage 3. - 4. Mai, Erdbeerfest 29. - 30. Mai, Ho¤est 19. - 21. Juni

WASEMS KLOSTER ENGELTHAL
Restaurant
saisonal, regional,  
vegetarisch, vegan

siehe  
Internetseite

B 3

B 3



26 INGELHEIM | INGELHEIM-SPORKENHEIM

Gaulsheimer Straße 14 + 19, 55218 Ingelheim-Sporkenheim  
Tel. 06725 - 2920 oder 30130 | https://landhotel-fetzer.de

In Sporkenheim erleben Gäste das traditionsreiche Restaurant Lindenhof. In dritter 
Generation von Familie Fetzer geführt, die auf über 50 Jahre gastronomische Leidenschaft 
zurückblicken kann. Für die sorgfältige Zubereitung der Speisen stehen Edmund Fetzer 

und Schwiegertochter Julia selbst hinter dem 
Herd. Hier zaubern die beiden aus frischen, 
regionalen Produkten viele Leckerbissen für 
den Gaumen. Für die aufmerksame Betreuung 
ist Susanne Fetzer stets mit einem freund-
lichen Lächeln für die Gäste da und pflegt 
warmherzige rheinhessische Tradition. Länd-
liche Eleganz und familiäre Atmosphäre spürt 
man im dazugehörigen Landhotel, das Räum-
lichkeiten für bis zu 50 Personen bietet.

Ö�nungszeiten Di - Sa 11:30 - 24:00, Fe geö¤net (siehe Internetseite) | Ruhetag So + Mo
Betriebsferien –
Warme Küche Mi - Sa 11:30 - 14:00, 18:00 - 21:30 | So + Fe 12:00 - 20:00
Hauptgerichte 10,00 - 32,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 120 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20 + 35
Termine siehe Internetseite 

FETZER’S RESTAURANT LINDENHOF
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, aller-
gikerfreundlich, international

Mi - So
+ Fe

Stiegelgasse 32, 55218 Ingelheim | Tel. 06132 - 3041
www.bettenheimer.de 

Familiäre Gastlichkeit seit 47 Jahren im Guts-
ausschank „Zum Kuhstall“ mit Kreuzgewölbe, 
Sonnenterrasse und herrlichem Garten im alten 
Ortskern in Ober-Ingelheim gelegen. Hier erwartet 
Sie eine abwechslungsreiche Küche, die von fri-
schen, saisonalen Produkten aus der Region und 
kreativen Ideen geprägt sind. Bodenständige 
Gaumenfreuden, die aromatisch auf der Zunge 
zergehen. Mit regelmäßigen Veranstaltungen, 
Festen, Weinproben und Events wird eine Vision von Weingastlichkeit verwirklicht. Bei 
schönem Wetter kann man auf der überdachten Sonnenterrasse oder im schönen Garten 
verweilen. Ist eine Familienfeier, Hochzeit, Taufe, Konfirmationen oder Kommunionen 
geplant, bietet sich der „Heuspeicher“ mit Panoramabalkon Platz für 50 Personen.

Ö�nungszeiten Mitte April - Mitte Juli Do - Fr 18:00 - 22:30 | So ab 17:00 | Ruhetag Mo - Mi + Sa
Betriebsferien 20. Juli - 11. Sept + 14. Dez - Mitte Feb 2026 
Warme Küche Do - Sa 18:00 - 21:00 | So 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 9,00 - 30,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 21
Sitzplätze innen 40 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 50
Termine Spargelwochen Mitte Mai - 25. Juni, Gartenfest mit Live-Musik 17. - 19. Juli, Martinsgansessen 

3. + 17. Nov, Lichtblicke 8. + 9. Nov, Bettenheimer meets friends-Weinprobe 21. Nov

GUTSAUSSCHANK „ZUM KUHSTALL“ 
IM WEINGUT J. BETTENHEIMER

Gutsschänke
saisonal, regional, vegetarisch, allergi-
kerfreundlich, Rheinhessen-Tapas

B 3
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27JUGENHEIM

Hauptstraße 79, 55270 Jugenheim | Tel. 06130 - 6161

In Jugenheim befindet sich 
das Gasthaus seit über 100 
Jahren. Es hält eine reich-
haltige Speise- und Wein-
karte bereit. Im Sommer 
steht eine große Terrasse 
für die Gäste zur Verfügung.

Ö�nungszeiten Mo + Mi - Sa 17:00 - 24:00 | So + Fe 10:00 - 22:00 | Ruhetag Di
Betriebsferien –
Warme Küche Mo + Mi - Sa 17:00 - 22:00 | So + Fe 10:00 - 22:00
Hauptgerichte 5,00 - 10,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 50 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine –

GASTHAUS GRÜNER BAUM
Gastwirtschaft
regional

So + Fe

Mainzer Straße 6, 55270 Jugenheim | Tel. 06130 - 941337
www.weedenhof.de 

Im Weedenhof erwartet den 
Gast ein rustikales, stilvolles 
Ambiente mit viel Holz, Bruch-
steinen und warmen Farbtö-
nen. Der ideale Rahmen für 
eine überwiegend regionale 
und mediterran beeinflusste 
Küche. Frische und Kreativität 
sind Garant für unbeschwerten 
Genuss. Im Sommer lädt eine 
schöne Gartenterrasse zum 

Verweilen, bei einem Glas Wein und leichter Sommerküche, ein. Das Hotel im Land-
hausstil hält sieben Doppelzimmer bereit.

Ö�nungszeiten Mi - Sa ab 18:00 | So 12:00 - 15:00, ab 18:00 | Fe 12:00 - 15:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien Sommerferien RLP
Warme Küche Mi - Sa 18:00 - 22:00 | So 12:00 - 14:00, 18:00 - 22:00 | Fe 12:00 - 14:00
Hauptgerichte 21,00 - 34,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 16
Sitzplätze innen 40 | außen 30 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

RESTAURANT – HOTEL WEEDENHOF
Feinschmecker-Restaurant
regional, vegetarisch

So + Fe

C 4
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28 KÖNGERNHEIM | LÖRZWEILER

Außerhalb 1, 55278 Köngernheim | Tel. 06737 - 71000
www.jordans-untermuehle.de 

In trauter Zweisamkeit oder 
in geselliger Runde. Hier 
begründen stilvolles Ambi-
ente, große Küche und per-
fekter Service eine einma-
lige Liaison mit dem Ziel, 
die idealen Gegebenheiten 
des Hauses und gastrono-
mische Kompetenz mit den 
individuellen Erwartungen 
des Gastes zusammenzu-

führen. Die Familie Jordan heißt die Gäste zusammen mit Ihrem Team „Herzlich Will-
kommen“.

Ö�nungszeiten Mo - Sa 18:00 - 20:30 | So 12:00 - 20:30 | Ruhetag –
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 35,00 - 40,00 Euro | 3-Gang-Menü 55,00 Euro| O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 80 | außen 100 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 40
Termine

JORDAN’S UNTERMÜHLE
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, allergikerfreundlich

So

D 5

Raiffeisenstraße 10, 55296 Lörzweiler | Tel. 06138 - 6243
www.weingut-brueckmer.de 

Bei 70 Plätzen im Innen- und 50 Plätzen im Außenbereich findet jeder immer einen Platz, um 
sich verwöhnen lassen zu können. Die Weine – es sind 28 rheinhessische Tropfen im Angebot 
– kommen natürlich alle aus eigenem Anbau. Dazu gibt es eine gutbürgerliche Küche mit 
hauseigenen Spezialitäten, wie zum Beispiel Steak mit Knoblauchsoße oder Spundekäs’. 

Ö�nungszeiten saisonal: siehe Internetseite
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mo - Mi 15:00 - 21:00
Hauptgerichte 7,50 - 20,30 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 28
Sitzplätze innen 70 | außen 50
Termine –

GUTSSCHÄNKE BRÜCKMER
Gutsschänke
saisonal, regional

C 6



29LÖRZWEILER

Rheinstraße 2, 55296 Lörzweiler | Tel. 06138 - 902970
www.weingut-scheidemantel.de/loerzweiler-woistubb

Im stilvollen Ambiente mit 
Gegenständen aus der al-
ten Pfarrkirche fühlt sich 
der Gast wohl. In der reich-
haltigen, bodenständigen 
Speisekarte findet sich für 
jeden Geschmack das Pas-
sende. Eines sollte man 
nicht unterlassen: sonn-
tags Omas frisch gebacke-
nen Ribbelkuche zu pro-

bieren, hausgemachter Kochkäse und vieles mehr. Frisch fruchtige Weine – insbesondere 
die Burgundersorten – wecken die Lust auf mehr.

Ö�nungszeiten Mi - Sa ab 16:30 - 23:00 | So + Fe 15:00 - 21:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien –
Warme Küche Mi - Sa 16:30 - 21:00 | So + Fe 15:00 - 20:30
Hauptgerichte 5,50 - 25,20 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 90 | außen 54 
Termine –

LÖRZWEILER WOISTUBB – 
GUTSSCHÄNKE SCHEIDEMANTEL

Gutsschänke
saisonal, regional,  
vegetarisch

C 6

An der Rabengewann 1, 55296 Lörzweiler | 06138 - 9420044
www.weingut-gottwald.de

Die Vinothek bietet ei-
nen atemberaubenden 
Blick über die rheinhes-
sischen Weinberge bis 
nach Frankfurt und lädt 
nach der Rad- oder Wan-
dertour zum Verweilen 

ein. Zu den angegebenen Terminen ist auch die „Weineria“ mit saisonal regionaler 
Küche geöffnet. Prämierte Weine wie Orangentraube oder Rosenmuskateller auf der 
Dachterrasse genießen. Kulinarische Weinproben und Events werden rechtzeitig auf der 
Homepage angekündigt. Weine bei der individuell auf Gäste-Wünsche abgestimmten 
Weinprobe oder in der „Weineria“ kennen lernen und einen Abend in entspannter 
Atmosphäre im Weingut Gottwald verbringen.

Ö�nungszeiten siehe Internetseite (individuelle Weinprobe gerne auf Anfrage)
Betriebsferien 20. Juli - 20. Aug 
Warme Küche je nach Veranstaltung
Hauptgerichte 13,50 - 30,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 50 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine kulinarische Weinprobe 10. Mai, Muttertag (mittags) 11. Mai, Krimi-Dinner auf der Dachter-

rasse („Tödlicher Tropfen“) 20. + 21. Juni und 22. + 23. Aug, weitere siehe Internetseite

WEINGUT GOTTWALD
Vinothek
Küche: saisonal, regional,  
vegetarisch

C 6



30 MAINZ

Frauenlobstraße 94, 55118 Mainz | Tel. 06131 - 611619
www.geberts-weinstuben.de 

Gelebte Mainzer Gastlichkeit! Seit fünf 
Generationen steht Familie Gebert für 
Mainzer Leidenschaft und Tradition. 
In der Küche wird handwerkliches 
Können großgeschrieben. Die Philoso-
phie zu Frische, Regionalität und eine 
saisonale Menükarte garantieren 
höchste Qualität und Ihren Genuss. Ob 
Geschäftsessen, festliches Menü oder 
private Feier: Geberts Weinstuben 
bieten ein glanzvolles Ambiente. Zauber-

haft wird es, wenn Zauberkünstler Oliver de Luca zu seiner magischen Weinprobe lädt. Ein 
Abend zum Träumen, Staunen und Genießen: www.WeinundWunder.de

Ö�nungszeiten Mi - So 11:30 - 14:30, 18:00 - 21:30 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien 3 Wochen in den Sommerferien
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 20,00 - 40,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 7
Sitzplätze innen 45 | außen 30 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 8
Termine Dinnershow „Wein & Wunder“ 1x im Monat, exklusives Silvester-Gala-Menü 31. Dez, 

weitere siehe Internetseite

RESTAURANT GEBERTS WEINSTUBEN
Restaurant
saisonal, regional,  
vegetarisch

Mi - So

Templerstraße 6, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 7311537
www.bellpepper.de

Das Bellpepper Restaurant im Hyatt Regency Mainz bietet 
mit seinem Blick auf den Rhein den idealen Ort für ein Lunch, 
Geschäftsessen oder Dinner. In eleganter und einladender 
Atmosphäre erleben Gäste kulinarische Highlights, die keine 
Wünsche offenlassen. Ein besonderes Highlight ist die Show-
küche mit Holzofen, die spannende Einblicke in die Speisen-
zubereitung bietet. Die kreative Küche kombiniert frische, 

regionale Zutaten mit internationalen Einflüssen. Neben Klassikern wie Rinderfilet und dem 
„Hyatt Burger“ finden sich ebenfalls Gerichte für den gehobenen Geschmack auf der Karte.
An ausgewählten Sonntagen lockt ein Brunch mit Live-Cooking. Für Feiern wie Hochzeiten oder 
Geburtstage eignet sich die elegante Weinboutique. In den warmen Monaten lädt die Bellpepper 
Terrasse ein, unter Sonnenschirmen kulinarische Highlights zu genießen. Ob geschäftlich oder 
privat – das Bellpepper verspricht unvergessliche Genussmomente.

Ö�nungszeiten Mittagessen: Mo - Fr 12:00 - 14:30 | Sa + So, Fe 12:30 - 15:00 | 
Abendessen: Mo - So, Fe 18:00 - 21:30

Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 26,00 - 59,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 8
Sitzplätze innen 150 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20
Termine siehe Internetseite

RESTAURANT BELLPEPPER
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional,  
international

Mo - So 
+ Fe
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31MAINZ

Mo - So

Grebenstraße 5-7, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 9712340
www.hof-ehrenfels.de/weinhaus 

Das traditionelle Weinhaus des Hof Ehren-
fels bietet ein reichhaltiges Sortiment an 
warmen und kalten Speisen der regionalen, 
nationalen und vegetarischen Küche. Die 
umfangreiche Weinkarte umfasst ausge-
wählte Weine. Für alle Bierliebhaber wird 
auch ein kühles Bier vom Fass gezapft. Der 
mediterrane Garten mit Blick auf den Dom 
ist einzigartig. Ob auf geschäftlichem Zwi-
schenstopp, auf kultureller Entdeckungs-

reise oder für ein erlebnisreiches Wochenende in Mainz am Rhein – hier heißt es die 
Seele baumeln lassen und die herzliche Atmosphäre des Hauses genießen. Neben dem 
Weinhaus bietet der Hof Ehrenfels 22 klassisch eingerichtete Zimmer.

Ö�nungszeiten täglich ab 12:00 | Ruhetag –
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche 12:00 - 22:00
Hauptgerichte 8,50 - 28,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 46
Sitzplätze innen 100 | außen 160 | angrenzender Raum 30 (nur auf Anfrage)
Termine siehe Internetseite 

HOF EHRENFELS
Weinstube
saisonal, regional,  
vegetarisch, Rheinhessen-Tapas

Gaustraße 29, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 6969414
www.lagallerie-mainz.de 

LaGallerie – der Name ist Programm: 
Wein/Genuss/Kunst. Gelegen in der 
Gaustraße gegenüber der St. Stephans-
kirche. Die moderne Einrichtung mit 
Drucken von Chagall und die frische 
jahreszeitliche Küche mit Top-Pro-
dukten aus der Region und aller Welt 
heißen jeden Gast willkommen. Ins-
gesamt über 300 Positionen befinden 
sich auf der Weinkarte, überwiegend 
regional, und über 20 Weine im offe-
nen Glasausschank. Mehr Informatio-
nen auf www.lagallerie-mainz.de

Ö�nungszeiten Di - Sa 11:30 - 14:30, 18:00 - 23:00 | Ruhetag So + Mo
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 30,00 - 50,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 12
Sitzplätze innen 44 | außen 18 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

RESTAURANT LAGALLERIE
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional,  
international

Di - Sa

A 6
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32 MAINZ | MAINZ-EBERSHEIM

Rheinstraße 68, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 245 0
www.mainz.hilton.com 

Kulinarische Raffinesse mit einzig-
artigem Rheinblick auf die Theodor-
Heuss-Brücke erleben – exklusiv im 
VINEUS Restaurant & Wine Bar des 
Hilton Mainz. Gäste genießen eine 
feine Auswahl an lokalen und inter-
nationalen Gerichten, begleitet von 
perfekt abgestimmten Weinen und 
wechselnden saisonalen Kreati-
onen, die Gourmetherzen höher-
schlagen lassen. In den Sommermonaten lädt die großzügige Terrasse zum Entspannen 
und Genießen ein. Ob stilvolles Dinner oder spontaner Snack mit legeren Cocktails – hier 
steht der Genuss immer an erster Stelle.

Ö�nungszeiten Mo - So + Fe 6:30 - 23:00 
Betriebsferien –
Warme Küche Mo - So + Fe 12:00 - 22:30
Hauptgerichte 5,00 - 45,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 130 | außen 70 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Wein am Fluss, Wei(h)nachtsmarkt, Details siehe Internetseite

VINEUS RESTAURANT & WINE BAR
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, international

Mo - So 
+ Fe 

nur, wenn keine 
Bestuhlung im Hof

Laurentiusstraße 22, 55129 Mainz-Ebersheim | Tel. 06136 - 44752
www.laurentiushof.com/strausswirtschaft/ 

Ö�nungszeiten ab 14. März: Fr + Sa ab 17:00 | So ab 13:00 | Fe gesonderte Ö¤nungszeiten
Betriebsferien Ostern geschlossen | Ruhetag Mo - Do
Warme Küche Fr + Sa 17:00 - 21:00 | So 14:00 - 21:00
Hauptgerichte ab 6,50 - 15,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 70 | außen 20 (im Sommer 100) | geschlossene Gesellschaft möglich 
Termine siehe Internetseite

DER LAURENTIUSHOF – 
WEINGUT ECKERT

Straußwirtschaft
regional

Der Laurentiushof ist ein Quali-
tätsweingut mit langer Tradition 
aus Mainz-Ebersheim. Mit viel 
Erfahrung, Sorgfalt und in scho-
nendem Umgang mit der Natur 
wird jedes Jahr eine neue Wein-
geschichte erzählt. Neben einem 
breiten Weinsortiment werden 
u.a. Weinfeste und die legendäre 
Straußwirtschaft mit saisonalen, 
typisch rheinhessischen Produk-
ten angeboten. Hier erlebt man 
Rheinhessen pur.

So + Fe

A 6
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33MAINZ-FINTHEN

Flugplatzstraße 44, 55126 Mainz-Finthen | Tel. 06131 - 491-0 
www.genusswerkstatt-mainz.de

Die ATRIUM Genusswerkstatt lädt zu 
einer Reise ein, die alle Sinne an-
spricht. Ein exklusives Erlebnis in 
kleinem Kreis, mit großen Emoti-
onen. Fest regional verankert, mit 
internationalen Einflüssen und im-
mer neuen Ideen. Ein Menü-Erleb-
nis mit 8 Gängen. Ambitioniert und 
ganz entspannt führt Küchenchef 
Helge Straub-Schilling durch den 
Abend. Mit vielen spannenden Ein-
blicken und dazu den besten Wei-
nen aus Rheinhessen und der Welt.

Ö�nungszeiten Jan - Juni, Sept - Dez: Do - Sa 19:00 (ab 8 Pers. auf Anfrage auch an weiteren Tagen buchbar)
Betriebsferien 19. Dez - 12. Jan 2026 | Ruhetag So - Mi
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 120,00 Euro (10-11 Gang-Menü inkl. Wasser) | O�ene Rheinhessische Weine 7
Sitzplätze innen 20 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Winzerdinner 13. März, weitere siehe Internetseite

ATRIUM HOTEL MAINZ 
–ATRIUM GENUSSWERKSTATT

Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional,  
vegetarisch, allergikerfreundlich

Flugplatzstraße 44, 55126 Mainz-Finthen | Tel. 06131 - 4910
www.atrium-mainz.de

Genuss in allen Facetten – nachhal-
tig, regional und von höchster Qua-
lität. 
Kulinarische Vielfalt in der herz-
lichen Atmosphäre des ATRIUM Re-
staurant genießen und spannende 
Gerichte à la carte kennenlernen. 
Das Team bietet besondere Ge-
schmackserlebnisse und exquisite 
Weine aus dem Herzen Rheinhes-
sens und der ganzen Welt. Hier 
finden Stil und frische Ideen zuei-
nander.

Ö�nungszeiten Mo - Sa + Fe 18:00 - 21:00 | Ruhetag: So 
Betriebsferien 19. Dez 2024 - 12. Jan 2026
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 16,00 - 42,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 7
Sitzplätze innen 40 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum bis 500
Termine Valentinstag 14. Feb, Karfreitag - Ostersonntag 18. - 21. April, Muttertag 11. Mai, weitere 

siehe Internetseite

ATRIUM HOTEL MAINZ 
– ATRIUM RESTAURANT

Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, allergi-
kerfreundlich
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34 MAINZ-HECHTSHEIM

Militärstraße 2, 55129 Mainz-Hechtsheim | Tel. 06131 - 5536464
www.manuelweyer-culinaryart.de 

Ringstraße 38, 55129 Mainz-Hechtsheim | Tel. 06131 - 509137
www.rosenhof-mainz.de

Herzlich willkommen in „Manusfaktur“. Am Rande von 
Mainz-Hechtsheim, eingebettet zwischen Feldern, begrü-
ßen Manuel Weyer und seine Frau Silvia ihre Gäste mit 
einem romantischen Blick über Rheinhessen. In der mo-
dernen Gutsschänke und an warmen Tagen auf der Terrasse 
lässt sich wunderbar kulinarische Zeit verbringen. Neben 
einer kreativen-saisonalen Küche, mit monatlich wech-
selndem Genuss-Konzept, erwartet die Gäste ein herzlicher 
und zuvorkommender Service. Einmal im Monat bietet die 
Manusfaktur ihren Gästen eine Sinnesreise mit den dazu 
passenden Weinen vom Karthäuserhof. Zusätzlich werden 

exklusive Veranstaltungen, Grillkurse und interaktive Kocherlebnisse angeboten. Auch 
private Feiern & Events können in der Manusfaktur durchgeführt werden.

Im Mai 2023 eröffnete die Weinwirtschaft im 
Rosenhof. Ein modernes Weinlokal in einem 
typisch rheinhessischem Gutshof im alten 
Ortskern von Mainz-Hechtsheim und somit 
zentral gelegen. In der Wohlfühlatmosphäre 
im Gastraum und der umfangreichen Wein-
karte spiegelt sich die Verliebtheit in die Hei-
mat, in die Weine der Region und die offenen 
und herzlichen Menschen der Umgebung wi-

der. Aus der Küche werden frische und weinpassende Speisen angeboten. 
Neben der Weinwirtschaft bietet der Rosenhof verschiedene Ferienwohnungen. Eine 
gute Lage für einen Aufenthalt, um die Stadt Mainz oder die Weinregion Rheinhessen 
zu entdecken.

Ö�nungszeiten 1 x im Monat: Do - Sa ab 18:00 | So 12:00 - 15:00, 18:00 - 23:00
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 19,00 - 39,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 23
Sitzplätze innen 40 | außen 80 - 100 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

Ö�nungszeiten Mi + Do 17:00 - 22:00 | Fr + Sa 17:00 - 23:00 | Ruhetag: So - Di
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mi - Sa 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 7,80 - 11,80 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 17
Sitzplätze innen 40 | außen 30 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Heringsessen 5. März, Frauenfrühstück zum Weltfrauentag 8. März, Kerb im Rosenhof mit 

Livemusik und Leberknödelessen 5.-7. Sept, weitere siehe Internetseite 

MANUSFAKTUR
Restaurant
saisonal, regional

ROSENHOF - GÄSTEHAUS 
UND WEINWIRTSCHAFT

Weinstube
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, Rheinhessen-Tapas 

So 1 x im 
Monat
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35MOMMENHEIM | MONZERNHEIM

Endbergshohl, 55278 Mommenheim | Tel. 06138 - 9429980
www.meinweinzuhause.de 

Das Weinzuhause bietet Hotel, 
Restaurant und Vinothek unter 
einem Dach.
Ganz im Herzen Rheinhessens 
und mitten in den Weinbergen 
ist ein besonderes Ambiente 
entstanden – liebevoll gedeckte 
Tische, ein herzlicher Service 
sowie regelmäßig wechselnde 
Gerichte und Aktionen aus sai-
sonalen und regionalen Zutaten 
– eben wie „zu Hause“.

Ö�nungszeiten Frühstück: Mo - Fr 7:00 - 10:30, Sa + So 8:00 - 11:30 | Kleinigkeiten aus der Weinzuhause-
Küche: Mo - So 12:00 - 17:00 | Abendessen: Mi - So 18:00 - 21:00 | Fe wie wochentags

Betriebsferien 22. Dez - 6. Jan 2026
Warme Küche Mi - So 18:00 - 21:00 | Fe wie wochentags
Hauptgerichte 12,00 - 36,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 26
Sitzplätze innen 45 | außen 45 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum max. 90
Termine siehe Internetseite

WEINZUHAUSE
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, international 

Mo - So

C 6

Am Römer 22-24, 55234 Monzernheim | Tel. 06244 - 256
www.geil.wine 

Der wunderschöne Gar-
ten im Sommer sowie die 
liebe- und geschmackvoll 
dekorierte „Scheier“ im 
Herbst laden zu einem 
kurzweiligen Besuch ein. 
Bei saisonal und regional 
abgestimmtem Essen ge-
nießen die Gäste die gut-
seigenen Weine. In Geil’s 
Scheier wird ein Stück 
rheinhessische Lebensart 
erlebbar.

Ö�nungszeiten 5. Juni - 25. Juli: Do + Fr ab 17:00 | 3. - 18. Okt: Fr + Sa ab 17:00 
Betriebsferien  – | Ruhetag 30. Mai - 26. Juli: Sa - Mi | 4. - 20. Okt: Mo - Do
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 10,00 - 17,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 80 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine –

GEIL’S SCHEIER
Gutsschänke
saisonal, regional,  
vegetarisch

F 5



36 MÖRSTADT | NIEDER-OLM

Langgasse 30, 67591 Mörstadt | Tel. 06247 - 377
www.kinges-kessel.de 

In gemütlicher Atmosphäre im 
mediterranen Winzerhof heißt 
Familie Kessel und Team alle 
Gäste „Herzlich Willkommen“. 
Das Küchenteam kreiert eigens 
frisch zubereitete Speisen und 
eine kleine wechselnde Karte 
mit saisonalen Gerichten. Alles 
passend abgestimmt auf die 
gutseigenen Weinen. Das da-
zugehörende Winzerhotel bie-

tet im 3-Sterne-Komfort, stilvoll eingerichtete Gästezimmer und Ferienwohnungen. Die 
Weine des Weinguts können die Gäste in der Vinothek verkosten. 

Ö�nungszeiten Mi - Sa 17:30 | Ruhetag So - Di
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mi - Sa ab 18:00
Hauptgerichte 8,50 - 26,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 30
Sitzplätze innen 35 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite 

RESTAURANT SAALBAU ANNO 1910 
WEINGUT UND WINZERHOTEL 
KINGES-KESSEL

Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
Rheinhessen-Tapas

G 5

G 5Pariser Straße 129, 55268 Nieder-Olm | Tel. 06136 - 814480
www.dascrass.de 

Gelebte Gastlichkeit in Rheinhessen – an 
dem Motto dürfen alle Gäste das Team 
messen: Sowohl im Restaurant, bei Veran-
staltungen als auch im Hotel. Rheinhes-
sische Weinspezialitäten von regionalen 
Winzern – breit aufgestellt im offenen 
Ausschank – eine handwerklich fundierte, 
saisonal geprägte Küche und die gemüt-
lichen Zimmer überzeugen. Hier kann man 

das Beisammensein genießen... Das Crass bietet liebevoll zubereitete Speisen einer 
ambitionierten und frischen Landhausküche. Vollmundige Entdeckungen rheinhes-
sischer Reben und geruhsamen Komfort in den geschmackvoll ausgestatteten Zimmern. 
Einfach zum Wohlfühlen. Barrierefrei in allen öffentlichen Bereichen des Hauses.

Ö�nungszeiten Di - Sa 17:00 - 23:00 | So 12:00 - 16:00, 17:00 - 23:00 | Ruhetag Mo
Betriebsferien 1. - 6. Jan 2025
Warme Küche Di - Sa 17:00 - 22:00 | So 12:00 - 15:00, 17:00 - 22:00
Hauptgerichte 18,00 - 40,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 45
Sitzplätze innen 84 | außen 67 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 80
Termine siehe Internetseite

DAS CRASS
Restaurant
saisonal, regional

So

C 5



37NIERSTEIN

Sa + Fe

Tempelhof 7, 55283 Nierstein | Tel. 06133 - 59577
www.petrabuhl.de

Der Gutsausschank besteht aus den Bereichen 
der rustikalen Weinstube, dem überdachten 
Innenhof, der romantischen Weinlaube und 
dem Sommergarten. Die Räumlichkeiten bie-
ten Platz für bis zu 200 Personen. Sie sind der 
passende Rahmen für jede Art von Festlichkeit 
wie Sektempfang, Geburtstagsfeier, Firmen-
präsentationen und Vereinsausflüge.

Besonderheiten der Weinschänke: Vollwert-Küche und Events im Gutsausschank. 
Weinbergs Wanderungen klassisch „Weck, Wurst und Wein“. Besondere Wünsche bei 
Unverträglichkeiten von Lebensmitteln werden berücksichtigt. Individuelle Kochkurse 
mit max. 10 Personen. Esscoaching, Lebensmittelberatung. Kreatives Catering für bis zu 
100 Personen – vom feinen Fingerfood bis hin zum klassischen Buffet.

Ö�nungszeiten Fr 17:00 - 22:00 | Sa 14:00 - 23:00 | Fe 11:00 - 21:00 | Ruhetag So - Do
Betriebsferien Nov
Warme Küche Fr 17:00 - 22:00 | Sa 14:00 - 22:00 | Fe 11:00 - 21:00
Hauptgerichte 6,00 - 24,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 10
Sitzplätze innen 40 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 
Termine Osterbrunch 31. März, Türmewanderung 1. Mai, Buhl’s 3 Sommerfest 22. Juni, Niersteiner 

Winzerfest 2. - 8. Aug, Buhl’s Oktoberfest 21. Sept, weitere siehe Internetseite

WEINGUT BUHL
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, Rheinhessen-Tapas

D 6

Mainzer Straße 16, 55283 Nierstein | Tel. 06133 - 97970
www.rheinhotel-nierstein.de 

Willkommen im Platen’s – der 
Gastronomie im Rhein-Hotel 
Nierstein. Gäste können hier 
durchgehend regionale und in-
ternationale Küche und herzli-
chen Service im Wintergarten, 
der Wine-Lounge mit Kamin, dem 
Sonnendeck und auf der Rhein-
Terrasse genießen. Ideal geeignet 
für Familienfeiern, Gruppen und 
Events, stehen bei Bedarf auch 

entsprechende Räumlichkeiten zur Verfügung. Kostenfreie Parkplätze finden die Gäste 
direkt am Hotel/Restaurant. Reservierungen sind unbedingt empfohlen.

Ö�nungszeiten Mo - Sa + Fe 12:00 - 22:00 | So 11:00 - 17:00 oder n. Vereinb. | Frühstück ab 7:00 | Ruhetag –
Betriebsferien 20. Dez - 7. Jan
Warme Küche Mo - Sa 12:00 - 21:00 | So 12:00 - 16:00 oder nach Vereinbarung | Fe 12:00 - 21:00
Hauptgerichte 15,00 - 45,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 100 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 4 - 100
Termine Bärlauch/Rhabarber & Geflügel/Wingertskaninchen März + April, Spargel & Fisch Mai + 

Juni, Steaks & Grill Juli + Aug, Wild & Pilze Sept + Okt, dt. Freigans Nov + Dez

PLATEN’S RESTAURANT & WINE-
LOUNGE IM RHEIN-HOTEL NIERSTEIN

Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch,  
international, Rheinhessen-Tapas

Mo - So 
+ Fe

D 6



38 OBER-OLM | OCKENHEIM

Lannerstraße 16A, 55270 Ober-Olm | Tel. 06136 - 9224414
www.benzoliver.de 

Herzlich willkommen!
…im Restaurant benzoliver.
Das Restaurant gibt es seit März 2016 
und wird seitdem von Oliver und Inka 
Benz und einem tollen Team geführt. 
Das benzoliver-Team legt großen Wert auf 
Regionalität, frische Produkte und Küche 
für Jedermann! Es wird vor Ort alles frisch 
zubereitet, gekocht und pfiffig auf den 
Teller gebracht. Sich bei einem leckeren 

Abendessen, einem Glas Wein aus der Region in gemütlicher Atmosphäre verwöhnen 
lassen oder sich die leckere Küche via Catering  ganz einfach zu sich nach Hause holen 
– benzoliver, immer ein Genuss.

Ö�nungszeiten siehe Internetseite
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche siehe Internetseite
Hauptgerichte 13,50 - 28,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 14
Sitzplätze innen 60 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich, exkl. ab 20 Pers | sep. Raum 150
Termine Gänse-Arrangement ab Mitte Okt, weitere siehe Internetseite

RESTAURANT BENZOLIVER
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, allergikerfreundlich

siehe 
Internetseite

B 5

Bahnhofstraße 16, 55437 Ockenheim | Tel. 06725 - 5104
weingut-feser.de 

Typisch rheinhessisch! Entspannen in der Wein-
stube: barrierefrei, stilvoll-modern mit typisch 
rheinhessischem gastfreundlichem Charakter, 
begrünter Innenhof. „Genießen“ – Feser-Weine: 
charakteristische Rotweine, fruchtig frische 
Weiß- und Roséweine – international prämiert. 
„Schlemmen“ – aus der Winzerküche harmonisch 
zum Wein gewählte kleine und große Leckereien, 
saisonal & regional. „Ich-Zeit“: in gastfreund-

licher geselliger Lebensart. „Reservieren“ – für individuelle Events: Erlebnisweinprobe, 
Betriebsfest, Gesellschaften (ca. 55 Pers.) in der hellen gemütlichen Weinstube. Als 
Seminarraum ca. 25 Personen. „Buchen und freuen“ – auf „anno“ & „dazumal“: 4**** 
FeWo’s (Hausprospekt!). Der Betrieb ist „QI – ServiceQualität Deutschland“-zertifiziert!

Ö�nungszeiten 20. - 22. Juni, 19. - 22. Sept, sowie an den „Genießerwochenenden“
Gruppen (wie Weinproben, Feierlichkeiten, Seminare, Tagungen, Konferenzen) ganzjährig auf Anfr.

Warme Küche jeweils bis 21:00 
Hauptgerichte O�ene Rheinhessische Weine 20 | Weintheke ganzjährig zu den Weingutö¤nungszeiten
Sitzplätze innen 55 | außen 100 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 55
Termine Erlebnisfrühlingswanderung 26. April, kulinarische Weinprobe 19. Sept, Spanferkelessen 27. Sept, 

Adventsmenü 28. Nov, Adventsglühen 29. Nov, weitere siehe Internetseite

FAMILIENWEINGUT FESER – 
VINOTHEK – FERIENWOHNUNGEN – 
ERLEBNIS

Straußwirtschaft
saisonal, regional, vegetarisch, 
allergikerfreundlich

B 2



39OSTHOFEN

Am Mühlpfad 10, 67574 Osthofen | Tel. 06242 - 9125205
www.dubs.de 

Das LANDHAUS, das sind rheinhessische 
Tafelfreuden in komfortablen modernen 
Räumlichkeiten inmitten der Osthofener 
Weinberge. Das Küchenteam von Wolfgang 
Dubs kocht moderne regionale Küche auf 
Basis frischer Zutaten, inspiriert von der 
rheinhessischen Landschaft, dem Wechsel 
der Jahreszeiten und den heimischen 
Produkten. In der Rheinhessen Vinothek 

findet man ein umfassendes Angebot aus den Spitzenweingütern der Region. Und wer 
nicht das Glück hat, in Rheinhessen zu leben, der kann hier Flaschenweine und beson-
dere Winzersekte nach dem klassischen Flaschengärungsverfahren für zuhause er-
werben.

Ö�nungszeiten Mi - Fr + So 12:00 - 14:00 | Sa ab 19:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 11,00 - 34,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 37
Sitzplätze innen 60 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

LANDHAUS DUBS
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional,  
allergikerfreundlich

Mi - Fr 
+ So

F 6

Schwerdstraße 20, 67574 Osthofen | Tel. 06242 - 99914
www.gutsschaenke-holzmuehle.de 

Ob in geselliger Runde oder auch nur zu 
zweit – Gäste genießen die Weine aus 
dem Keller von Christian Hahn und dazu 
die kulinarischen Spezialitäten aus der 
Küche von Johannes Hahn. Ob bei schö-
nem Wetter im Gutshof zwischen Olean-
dern und Olivenbäumen oder, wenn das 
Wetter es mal nicht so gut meint, in der 
„Gud Stubb“ bei gemütlichem Holzfeuer. 
Kurz um, hier verbringen Gäste ein paar 
schöne Stunden und lassen Sorgen ein-

fach mal Sorgen sein. Familienfeiern im kleinen Kreis werden gerne ausgerichtet, 
natürlich mit den gewohnt leckeren Weinen und der guten Küche.

Ö�nungszeiten Mo + Di, Sa ab 18:00 | So ab 16:00 | Ruhetag Mi - Fr
Betriebsferien 17. Dez - 31. Jan 2026
Warme Küche Mo + Di, Sa 18:00 - 21:00 | So ab 16:00 - 21:00
Hauptgerichte ab 13,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 60 | außen 58 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

GUTSSCHÄNKE HOLZMÜHLE
Gutsschänke
saisonal, regional

F 6



40 OSTHOFEN

Alter Westhofer Weg 32, 67574 Osthofen | Tel. 06242 - 7108
www.grittmannhof.de

Mittwochs am frühen Abend heißt 
Familie Grittmann in ihrer Strauß-
wirtschaft im Hof des Weinguts mit 
einem Gruß aus Küche und Keller 
ihre Gäste herzlich willkommen. Die 
abwechslungsreichen Weine von 
Jens Grittmann laden unter blü-
henden Oleanderbäumen zum 
Verweilen ein. Annette Grittmann 
verwöhnt, neben dem rheinhessi-
schen Muss – Spundekäs’ mit Brezel – jede Woche mit vier wechselnden Gerichten und 
einem Dessert. Gekocht wird nur aus frischen Zutaten und ohne Geschmacksverstärker. 
Für Kinder ist ein großer Spielbereich vorhanden.

Ö�nungszeiten 28. Mai - 30. Juli: Mi ab 17:00 | Ruhetag Do - Di
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 9,00 - 19,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 10
Sitzplätze innen 60 | außen 100 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 15, 60
Termine siehe Internetseite

MITTWOCHSSTRAUSSWIRTSCHAFT 
– WEINGUT GRITTMANN

Straußwirtschaft
saisonal, vegetarisch,  
vegan, international

F 6

So

Friedrich-Ebert-Straße 40, 67574 Osthofen | Tel. 06242 - 9140
www.zum-schwanen-osthofen.de 

Genuss & Geselligkeit im Landhotel Zum Schwanen – hier erlebt 
man eine einzigartige Kombination aus exquisiter Küche, edlen 
Weinen und herzlicher Gastfreundschaft in Osthofen. Der stilvoll 
renovierte Gutshof aus dem 18. Jahrhundert ist der perfekte Ort 
für Genießer, die saisonale Rezeptideen in einem besonderen 
Ambiente erleben möchten. Im hoteleigenen Restaurant „Mona-
Liza“ wird man mit frischen, regionalen Zutaten und kreativen 
Gerichten verwöhnt, begleitet von einer erlesenen Weinauswahl. 
Ob gemütliche Dinnerabende, gesellige Treffen mit Freunden 
oder besondere Anlässe – der romantische Innenhof unter Pla-
tanen und die stilvollen Gasträume bieten den perfekten Rahmen 
für genussvolle Stunden. Auch gibt es regelmäßige Events, die 
Genuss und Geselligkeit auf besondere Weise verbinden.

Ö�nungszeiten Fr - Di 7:30 - 22:00 | Ruhetag Mi + Do (Hotel geö¤net)
Betriebsferien –
Warme Küche Fr - Di 17:30 - 21:00, So 11:00 - 14:00, 17:30 - 21:00
Hauptgerichte ab 18,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 24
Sitzplätze innen 55 | außen 100 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 40 + 150
Termine Wine & Dine (5-Gang-Menü inkl. Wein mit wechselnden Winzern), Whisky-, Gin, Rum- und 

Edelbrandtastings, Afterwork-Partys, Details siehe Internetseite

MONALIZA – LANDHOTEL ZUM 
SCHWANEN GASTRO-GMBH

Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch,  
allergikerfreundlich, international

F 6



41OSTHOFEN | SAULHEIM

Friedrich-Ebert-Straße 53, 67574 Osthofen | Tel. 06242 - 5012973
spiess-osthofen.de 

Das Vis à Vis ist geprägt 
von der Region und bringt 
die rheinhessischen Jah-
reszeiten auf den Teller. 
Daraus ergibt sich Boden-
ständigkeit in Feinschme-
ckerqualität.

Ö�nungszeiten Mi - Sa ab 18:00 (ab Mai auch So) | Ruhetag S0 - Di (ab Mai Mo + Di)
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mi - Sa 18:00 - 20:30 
Hauptgerichte 25,00 - 40,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 22
Sitzplätze innen 60 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine –

VIS À VIS WEINBAR 
& RESTAURANT

Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, aller-
gikerfreundlich, international 

F 6

Weedengasse 8, 55291 Saulheim | Tel. 06732 - 9322966
www.mundart-restaurant.de 

Mundart ist heimatverbunden, Mundart 
bedeutet, sich wohlfühlen, sich verwöhnen 
lassen, unter Freunden zu sein. Dafür steht 
das mundart Restaurant. Die Gäste können 
eine Weinreise durch Rheinhessen machen 
und unter mehr als 90 rheinhessischen 
Top-Weinen ihre Favoriten wählen. Auf der 
saisonal wechselnden Speisekarte findet 
man Gerichte mit frischen Zutaten der je-
weiligen Jahreszeit wie Trüffelrisotto mit 
Jakobsmuscheln, französische Fischsuppe 

mit Croutons und Rouille oder Lammrücken mit Kräuterkruste, vegetarische Gerichte 
und köstliche Desserts. mundart Restaurant – Kunst und Können für den Gast.

Ö�nungszeiten Mo + Di, Fr + Sa 17:30 - 24:00 | So 11:30 - 14:00, 17:30 - 22:00 | Ruhetag Mi + Do
Betriebsferien 3 Wochen innerhalb der Sommerferien RLP
Warme Küche Mo + Di, Fr + Sa 17:30 - 22:00 | So 11:30 - 13:00, 17:30 - 22:00
Hauptgerichte 7,00 - 28,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 21
Sitzplätze innen 48 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 14 - 24
Termine siehe Internetseite

MUNDART RESTAURANT
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, vegetarisch, vegan, 
allergikerfreundlich, international

So

C 4



42 SCHWABENHEIM | SPRENDLINGEN

St. Johanner Straße 54, 55576 Sprendlingen | Tel. 06701 - 2979 
www.weingut-huth.de

Das Weingut Huth eröffnete vor über 30 Jahren 
eine Weinstube im rustikalen Stil. Diese ist weit 
über die Region hinaus bekannt für ihre gut bür-
gerliche Küche mit regionalen, saisonalen Ge-
richten. In gemütlicher Atmosphäre können die 
Gäste ein gutes Glas Wein aus eigenem Anbau 
genießen. Für Liebhaber bietet die Schatzkam-
mer Beerenauslesen und Eisweine ab 1989 an. 
Im Winter verbreiten zwei Bolleröfen eine behag-
liche Wärme in der Gaststube. Für Feierlichkeiten 
steht ein schöner Nebenraum zur Verfügung. Der 
Tipp für sonnige Tage: ein mit Blumen und medi-
terranen Pflanzen geschmückter Hof.

Ö�nungszeiten Mo + Di ab 19:00 | Fr - So + Fe ab 17:00 | Ruhetag Mi + Do
Betriebsferien –
Warme Küche Mo + Di 19:00 - 22:00 | Fr - So + Fe 17:00 - 22:00
Hauptgerichte 6,50 - 18,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 90 | außen 100 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 45
Termine –

GUTSAUSSCHANK HUTH
Gutsschänke
saisonal, regional

D 3

Markt 8, 55270 Schwabenheim | Tel. 06130 - 929394
www.immerheiser-wein.de/weingut/landgasthof-engel

Ländlich und stimmungsvoll 
eingerichtet sind die stilvoll 
restaurierten Gasträume 
des ältesten Schwabenhei-
mer Hauses. Der Innenhof 
bietet ein romantisches und 
gleichzeitig natürliches Am-
biente. Die Gerichte aus der 
Landhausküche sind ty-
pisch rheinhessisch und 

werden zu Weinen aus eigenem Anbau gereicht. Schier unendlich ist das Weinangebot 
mit über 400 Weinen in der benachbarten Vinothek, in der der Gast alles an Wein findet, 
was das Herz begehrt.

Ö�nungszeiten Mo - Sa 12:00 - 14:00, 17:00 - 22:00 | So + Fe 12:00 - 22:00 | Ruhetag –
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 12,00 - 35,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 100 | außen 65 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20, 50
Termine Frühlingsgenüsse April + Mai, Vino & Pasta Juni + Juli, kul. Sommernacht Juli + Aug, Wild & 

Wein Okt, Candle Light Dinner Nov + Dez, genaue Termine und weitere siehe Internetseite

LANDGASTHOF ENGEL
Weinstube
saisonal, regional,  
vegetarisch, Rheinhessen-Tapas

Mo - So 
+ Fe

C 4



43SPRENDLINGEN | STADECKEN-ELSHEIM

Palmgasse 7, 55576 Sprendlingen | Tel. 06701 - 529
www.weingut-lutzmohr.de/index.php/gutschaenke 

Einfach – aber gut: Weingut und Gutsschänke 
ein Gesamterlebnis aus Küche und Keller. 
Wilmas Kochlust gibt der Vielseitigkeit und 
Entdeckungslust in Sachen Gastronomie ei-
nen neuen Rahmen, und das macht Mohrs 
zu einem Ort besonderer Geschmackser-
lebnisse. Wilmas Küche kocht am liebsten 
unkompliziert und spielt mit heimischen und 
internationalen Zutaten. Sie möchte vor allem 

eines: Menschen zu Genuss und Spaß einladen. Auf diesen Nenner kann man das 
Speisen-Angebot in der Gutsschänke bringen. Sie bietet rustikale, deftige und natürlich 
schmackhafte Gutsschänken-Kost. Und dazu reichen sie die bekannten guten Mohr-
Weine! Restaurant und Weinbar bieten alle Weine vom Weingut Mohr.

Ö�nungszeiten Fr + Sa 18:00 - 24:00 | So + Fe 16:00 - 24:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 1,50 - 11,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 13
Sitzplätze innen 40 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 40
Termine siehe Internetseite

WEINGUT UND GUTSSCHÄNKE 
LUTZ MOHR

Gutsschänke
saisonal, regional,  
international

Burggrabenstraße 3, 55271 Stadecken-Elsheim | Tel. 06136 - 2089
www.burghof-wolf.de  

Das Weingut Burghof der Winzerfamilie Wolf liegt im Ortsteil Stadecken unterhalb der 
Kirche, nahe gelegen am Selztalradweg und am Ausgangspunkt der Stadecker Hiw-
weltour. In der barrierefreien Gutsschänke können die Gäste bei rheinhessischen 
Speisen und gutseigenen Weinen gemütliche Stunden verbringen. Suchen Sie eine 

Lokalität für eine gemütliche Feier? Gerne 
richten wir diese für Sie aus. Von der Pla-
nung bis hin zur Durchführung steht hier ein 
kompetentes Team zur Verfügung. Das Wein-
gut bietet zudem vier moderne Gästezimmer 
für Übernachtungen. Aktuelle Informationen 
findet man auf der Internetseite. Auf Ihren 
Besuch freut sich Winzerfamilie Michael 
Wolf und das gesamte Burghof-Team. 

Ö�nungszeiten siehe Internetseite | Ruhetag Di - Do
Betriebsferien – 
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 6,50 - 21,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 16
Sitzplätze innen 120 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20
Termine Stadecker Kerb (4. WE im August), weitere siehe Internetseite

WEINGUT BURGHOF – 
WINZERFAMILIE MICHAEL WOLF

Gutsschänke
saisonal, regional, 
vegetarisch

D 3

C 4



44 STEIN-BOCKENHEIM | UDENHEIM

Wilhelmstraße 8, 55288 Udenheim | Tel. 06732 - 4452
www.weingut-zaun.de

Seit über 20 Jahren betreibt Familie 
Zaun die Straußwirtschaft im Herzen 
von Udenheim. In gemütlicher und 
familiärer Atmosphäre können die 
Gäste ein gutes Glas Wein aus eige-
nem Anbau genießen. Dazu bietet die 
Küche herzhafte rheinhessische Spei-
sen für den kleinen und großen Hun-
ger. Eine Spezialität sind Gerichte 

rund um den Spargel, der ebenfalls aus eigenem Anbau stammt. Als Abschluss der 
jährlichen Spargelsaison wird Ende Juni das „Spargelfest“ gefeiert. Für ein stimmungs-
volles Ambiente an kalten Tagen sorgt ein wärmender Kamin. Der Besuch der Strauß-
wirtschaft kann natürlich auch mit einem Weinkauf verbunden werden. 

Ö�nungszeiten Ende Jan - Ende März, Ende Okt - Ende Dez: Fr + Sa 18:00 - 24:00 | So 17:00 - 24:00
Betriebsferien – | Ruhetag Mo - Do
Warme Küche Fr + Sa 18:00 - 21:00 | So 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 4,00 - 9,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 8
Sitzplätze innen 60 | außen – 
Termine siehe Internetseite

WEINGUT DANIEL ZAUN
Straußwirtschaft
saisonal, regional,  
vegetarisch

Kirchstraße 12-14, 55599 Stein-Bockenheim | Tel. 06703 - 2217
www.kirchberg-hof.de/hofausschank/ 

Die Vinothek „Rheinhessen aus-
gezeichnet“ mit Hofausschank 
erweitert seit 2017 das Angebot. 
Gäste genießen in familiärer 
gemütlicher Atmosphäre die 
rheinhessische Lebensart mit 
erlesenen Weinen und mehr. Im 
Sommer lädt der Hof und eine 
kleine Weinlounge zum Verwei-
len ein. Die Speisekarte bietet 
rheinhessische Spezialitäten, 
sowie wöchentlich wechselnde 
Gerichte. 

Ö�nungszeiten siehe Internetseite | Sa ab 17:00 | Ruhetag So - Fr
Betriebsferien –
Warme Küche Sa 17:00 - 21:30
Hauptgerichte 6,50 - 15,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 19 | außen 25 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Nikolaus-Glühwein ab 17:00 6. Dez, weitere siehe Internetseite 

VINOTHEK – HOFAUSSCHANK – 
WEINGUT KIRCHBERG-HOF

Vinothek
Küche: saisonal, regional,  
vegetarisch

E 2

D 5



45UELVERSHEIM | VENDERSHEIM 

Hauptstraße 7, 55578 Vendersheim | Tel. 06732 - 8771
www.weingutjanson.de 

Jansons Straußwirtschaft ist ein Ort 
der Begegnungen. Die Gäste sitzen an 
langen Tischen. Man trifft neue – oder 
auch schon bekannte – Gesichter, 
kommt ins Gespräch, trinkt seinen 
Lieblingswein und genießt liebevoll 
zubereitete Speisen: Leckeres Seelen-
futter, unkompliziert und ehrlich – und 
natürlich saisonal und regional. Bei 
gutem Wetter können Gäste im lau-
schigen Garten Platz nehmen. Wer nicht mehr fahren möchte, mietet sich einfach im 
Gästehaus ein. Weinproben und Planwagenfahrten auf Anfrage. Platzreservierungen 
sind bequem über die „Weingut Janson“-App oder über die Internetseite möglich.

Ö�nungszeiten siehe Internetseite: Fr ab 18:00 | Ruhetag Sa - Do
Betriebsferien ab 9. Nov
Warme Küche Fr 18:00 - 21:00
Hauptgerichte 9,50 - 17,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 24
Sitzplätze innen 80 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich 
Termine siehe Internetseite

STRAUSSWIRTSCHAFT – 
WEINGUT – GÄSTEHAUS JANSON

Straußwirtschaft
saisonal, regional,  
vegetarisch

Römerstraße 21, 55278 Uelversheim | Tel. 06249 - 8463
www.stallmann-hiestand.de 

Das Restaurant Tafelstein im Weingut 
Stallmann-Hiestand ist ein Ort, an dem 
sich rheinhessische Gastlichkeit erleben 
lässt: gehoben, aber nicht abgehoben.
Man genießt in der umgebauten Bruch-
steinscheune oder im mediterranen 
Innenhof hauseigene Weine und einen 
herzlichen Service. Die Speisekarte ist 
kreativ und saisonal wechselnd, es wer-
den hochwertige, möglichst regionale 
Produkte verwendet. In Festsaal und Garten finden bis zu 150 Personen Platz, die stil-
vollen Gästezimmer runden das Angebot ab. Tipp: Eine individuelle Weinprobe ist schon 
ab 2 Pers. buchbar.

RESTAURANT TAFELSTEIN, 
GUT & GASTLICH 
STALLMANN-HIESTAND

Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan

Ö�nungszeiten Do - Sa 18:00 - 23:00 | So 9:00 - 12:00 (nur Frühstück) | Fe siehe Internetseite 
Ruhetag Mo - Mi

Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 12,00 - 40,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 56 | außen 70 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 10 - 150
Termine siehe Internetseite

E 6

D 4



46 WAHLHEIM | WESTHOFEN

So

Mainzer Straße 8-10, 67593 Westhofen | Tel. 06244 - 9198660
www.am-morstein.de 

Einzigartiger Ort mit authentischem 
Ambiente und inspirierender Ku-
lisse. Denkmalgeschütztes Weingut 
mit Restaurant im Schlösschen und 
Weingarten, historischer Gartenan-
lage, Kulturgewölbe und Hotel im 
Fachwerkhaus. Ein Ort für Men-
schen, die anspruchsvoll genießen, 
tagen, übernachten und feiern wol-
len. Täglich kulinarische Höhen-
flüge: raffiniert im Geschmack, 
kreativ in der Zubereitung und ab-
wechslungsreich in den Zutaten.

Ö�nungszeiten Mi - Sa 17:00 - 22:00 | So 12:00 - 15:00, 17:00 - 22:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien 1. Februarhälfte
Warme Küche siehe Ö¤nungszeiten
Hauptgerichte 22,00 - 38,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 160 | außen 200 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 150
Termine siehe Internetseite

GUT LEBEN AM MORSTEIN
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, vegan,  
allergikerfreundlich

So

Sandmühle, 55234 Wahlheim | Tel. 06731 - 941765
www.sandmuehle.de 

Am 1. Mai 2002 eröffneten wir im frisch 
renovierten historischen Kreuzgewölbe-
stall von 1840 der Sandmühle in Wahl-
heim, dem Weingut Korfmann, die „Wein-
stube Zur Sandmühle“. Im gemütlichen 
rustikalen freigelegten historischen Ge-
wölbe wird mindestens einmal im Monat 
zum Themenbuffet geladen. Frische, sai-
sonale hausgemachte Speisen findet man reichlich am Buffet im alten „Pferdestall“, 
wunderbar duftet der frische heißgeräucherte Lachs, der unter anderem auch dafür 
zuständig ist, dass die Gäste gerne wiederkommen. Private Feiern im Rahmen bis ma-
ximal 45 Personen werden sehr gerne im „Kuhstall“ abgehalten, begleitet von den Le-
ckereien aus der Küche von Heike Köngeter und dem Weinkeller von Achim Korfmann.

Ö�nungszeiten So 11:00 - 15:00 (zum Bu¤et siehe Internetseite) | und nach Vereinbarung
Betriebsferien – 
Warme Küche nach Vereinbarung (heiß geräucherter Lachs zum Mitnehmen bitte 10 Tage vorher tel. vorbestellen)
Hauptgerichte – | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 45 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Bu¤et an Ostern, PÀngsten, Advent, Weihnachten, Ho¤est 12. + 13. Juli,  

kulinarische Weinprobe 3. Oktober, weitere Termine siehe Internetseite

WEINSTUBE ZUR SANDMÜHLE 
IM WEINGUT KORFMANN

Gutsschänke
saisonal, regional,  
vegetarisch, allergikerfreundlich

F 5

F 4



47WESTHOFEN | WÖRRSTADT 

So

Friedrich-Ebert-Straße 26, 55286 Wörrstadt | Tel. 0162 - 4051224
www.beef-and-wine.de 

Das Beef & Wine in Wörrstadt ist ein modernes 
und stilvolles Restaurant, dass sich auf hoch-
wertige Speisen und eine große Weinauswahl 
spezialisiert hat. Mit Fokus auf regionale und 
internationale Einflüsse bietet es ein kulina-
risches Erlebnis für Liebhaber einer modernen 
Küche. Ergänzt wird das Angebot durch eine 
sorgfältig ausgewählte Weinauswahl.
Bei Beef & Wine wird Gastfreundschaft groß 
geschrieben – hier trifft man sich um ein Glas 
Wein zu trinken mit kleinen Munkelgerichten 
oder um sich vomKüchenteam verwöhnen zu 
lassen. 

Ö�nungszeiten Mo, Do - Sa 17:30 - 23:00 | So 11:30 - 14:30, 18:00 - 23:00 | Ruhetag Di + Mi
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mo, Do - Sa 17:30 - 21:30 | So 11:30 - 14:30, 18:00 - 21:30
Hauptgerichte 13,90 - 38,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 46 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich 
Termine siehe Internetseite

BEEF & WINE
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
allergikerfreundlich, international

D 4

Am Markt 15, 67593 Westhofen | Tel. 06244 - 4898
www.hirsch-stabel.de 

Seit Generationen widmet sich die 
Familie dem Weinbau. Die Gebäude 
wurden 1810 aus den Bruchstücken 
des Hohenfelser Schlösschens erbaut. 
Den Aufenthalt genießen die Gäste im 
Kreuzgewölbe oder an warmen Tagen 
im gemütlichen Innenhof. Übernach-
tungsmöglichkeiten gibt es in den zwei 
Ferienwohnungen. Neben wöchentlich 
wechselnden Gerichten bietet die 
Karte allerlei aus der rheinhessischen 
Küche. Flaschenweinverkauf jederzeit 
möglich.

Ö�nungszeiten 1. Mai bis Ende Aug: Sa, So + Fe ab 17:00 + nach Vereinbarung | Ruhetag Mo - Fr
Betriebsferien –
Warme Küche Sa, So + Fe 17:00 - 21.00
Hauptgerichte 5,20 - 17,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 21
Sitzplätze innen 60 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Spargel Mai + Juni, „After Work“-Party 5. Juni ab 18:00 Uhr

WEINGUT HIRSCH-STABEL
Straußwirtschaft
saisonal, regional,  
allergikerfreundlich

F 5



48 WÖRRSTADT | ZORNHEIM

So

Röhrbrunnenplatz 1, 55270 Zornheim | Tel. 06136 - 45616
www.zornheimer-weinstuben.de 

Die Zornheimer Weinstuben lädt ein in das his-
torische Küsterhaus aus dem 18. Jahrhundert. 
Herzlich werden die Gäste in dem pittoresken 
Fachwerkhaus auf drei Etagen von Marijana 
Christgen empfangen. Im Sommer bietet die 
Terrasse auf dem dörflichen Röhrbrunnenplatz 
ein einmaliges Ambiente. Küchenmeister Lucas 
Christgen widmet sich neben der rheinhes-
sischen Küche auch Spezialitäten aus mediter-

ranen Gefilden. Dabei verwendet er vorzugsweise Viktualien aus der Region und richtet 
seine Tageskarte nach saisonalen Angeboten aus. Dazu bietet der gut bestückte 
Weinkeller die besten Weine aus Rheinhessen. Neben Flaschenweinen gibt es auch ein 
großes, offenes Angebot. Auch internationale Gewächse sind auf der Karte zu finden.

Ö�nungszeiten Mi - Sa ab 17:00 | So 12:00 - 14:00, ab 17:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien 23. Dez - 3. Jan
Warme Küche Mi - Sa 17:00 - 22:00 | So 12:00 - 14:00, 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 12,50 - 27,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 23
Sitzplätze innen 70 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich 
Termine Dorfplatzfest im Aug, Leberknödelessen letztes WE im Aug, Entenessen Anf. Nov,

weitere siehe Internetseite 

ZORNHEIMER WEINSTUBEN
Restaurant
saisonal, regional,  
vegetarisch, international

C 5

So

Schlagstraße 2-4, 55286 Wörrstadt | Tel. 06732 - 9659096
www.boehm-rheinhessen.de 

Mit dem Motto „BÖHMbastisch Rheinhessisch“ lädt Familie 
Böhm und deren dynamisches Team dazu ein, weinaffine 
Speisen in einem mediterran gestalteten Ambiente zu ge-
nießen. Die Speisen werden mit frischen, saisonalen Pro-
dukten aus der Region sorgfältig zubereitet. Die Weinstube 
bietet ebenso den perfekten Rahmen für Familienfeste aller 
Art, Geschäftsessen und Betriebsfeiern. Bei schönem Wetter 
öffnet die Gartenterrasse und der kleine, eigene Spielplatz 
lässt Kinderaugen strahlen. Zur Übernachtung stehen 6 große, moderne, klimatisierte 
und behagliche Doppelzimmer (auch als Einzelzimmer buchbar), sowie eine kleine 
Ferienwohnung zur Verfügung. In der Vinothek können nicht nur selbst hergestellte 
Weine und Spirituosen erworben, sondern auch in einem ruhigen Rahmen kleine Feste, 
kulinarische Wein- oder Schnapsproben ausgerichtet (bis 30 Personen) werden.

Ö�nungszeiten Do - Sa 17:00 - 22:00 | So 11:30 - 22:00 | Ruhetag Mo - Mi
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Do - Sa 17:30 - 21:00 | So 11:30 - 21:00
Hauptgerichte 10,90 - 24,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 34
Sitzplätze innen 72 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 30
Termine siehe Internetseite (Kulinarische Weinproben, Online-Weinproben und Themenbu¤ets  

nur mit Voranmeldung)

BÖHM’S WEINGEWÖLBE
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
allergikerfreundlich

D 4
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52 WIR SIND RHEINHESSEN

WEINBLICK IN

DIE ZUKUNFT
SCANNEN 

UND 
ANSCHAUEN!

YOUTUBE

WEBSITE

Winzer und Winzerinnen, innovative Ideen, nach-
haltige Projekte – die Webserie „Weinblick in 
die Zukunft“ zeigt, wie Deutschlands größtes
Weinanbaugebiet sich für die Zukunft aufstellt.
In spannenden Folgen erfahren wir, was die 
Leute in der Weinwirtschaft antreibt, um 
Rheinhessen noch weiter nach vorne zu bringen 
und nachhaltiger zu gestalten.

Themen wie alternative Weinverpackungen, 
Supermarktweine oder die Bedeutung von 
Tradition für die junge Winzer-Generation ste-
hen im Fokus.

Ganz nach dem Motto „Was kommt? Was bleibt?“,
gibt es keine leeren Versprechungen, sondern
klare Einblicke in die Weinwelt von morgen.

www.rheinhessen.de/wir-sind-rheinhessen
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DER WEIN-PODCAST 
AUS RHEINHESSEN!

AMAZON MUSIC

SPOTIFY

APPLE PODCAST

Winzerinnen und Winzer, Blutsbrüder, fröhliche Wein-
berge, verrückte Weine, Restaurants ohne Pfeffer, taffe 
Frauen – der Podcast von Rheinhessenwein zeigt, was 
Deutschlands größtes Weinanbaugebiet so besonders 
macht, und was Menschen aus der Wein- und Genuss-
welt daran so lieben. 
Alle zwei Wochen laden wir spannende Persönlich-
keiten ein, die uns die Menschen, die Region und das 
Gefühl von Rheinhessen näherbringen. 

Ganz nach der Maxime KEINE HALBEN FLASCHEN bleibt 
das elitäre Weingeplänkel aus, es wird voll eingeschenkt 
und erfrischend Klartext gesprochen. 

www.rheinhessen.de/podcast

Den Weinpodcast findet man auf allen gängigen Anbietern für 
Podcasts.

SCANNEN UND 
REINHÖREN!
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WILLKOMMEN BEI UNS, IN DER GRÖSSTEN 
WEINREGION DEUTSCHLANDS! 

Hier scheint die Sonne so viel wie sonst fast nirgendwo 
im Land. Hier wachsen Reben, soweit das Auge reicht. 
Die Luft riecht nach mildem Süden, nach fruchtbarer 
Erde und stillen Sensationen. Das Essen schmeckt nach 
Heimat und Herzlichkeit und es macht Lust auf Genuss. 
Der Eintritt ist frei, die Menschen sind offen und ein 
gutes Glas Wein ist fast immer in Reichweite. Denn wir 
sind Rheinhessen. Wer in unsere Region kommt, kann es 
spüren, das unvergleichliche Rheinhessen-Gefühl; man 
kommt als Gast und geht als Freund.
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MEHR ZU UNSER
EN 

AKTUELLEN THE
MEN:

WWW.RHEINHESS
ENWEIN.DE
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ZUTATEN FÜR 4 PORTIONEN

4 kleine Tortillas à 75g
2 EL Olivenöl 
4 Zahnstocher

Für den Spundekäs
80g Frischkäse
120 g Quark
0,5 TL frisch gemahlener Pfeffer
0,5 TL Salz
1,5 TL edelsüßes Paprikapulver
1 gepresste Knoblauchzehe

Für die Guacamole
1 reife, weiche Avocado
1 gepresste Knoblauchzehe
0,25 TL Kreuzkümmelpulver
1 EL Limettensaft
0,5 kleine rote Zwiebel

Für den Tomatensalat
120 g Kirschtomaten
40 g Radieschen
0,5 kleine rote Zwiebel
1 EL Olivenöl

TORTILLA CONES MIT SPUNDEKÄS 
Rezept der Foodistas (Tanja Farwick)
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ZUBEREITUNG:

• Tortillas halbieren. Jede Hälfte zu einem 
Cone aufrollen. Mit einem Zahnstocher 
befestigen. Von außen mit Olivenöl ein-
pinseln. Bei 180°C für 12 – 15 Min. kross 
backen.

• Für den Spundekäs: alle Zutaten gründlich 
vermengen.

• Für die Guacamole: Avocado halbieren, 
das Fruchtfleisch herauslösen. In einer 
Schüssel zerdrücken. Knoblauch, Kreuz-
kümmelpulver und Limettensaft unter-
rühren. Zwiebel sehr fein würfeln und 
ebenfalls einrühren. 

• Für den Tomatensalat: Kirschtomaten, Ra-
dieschen und Zwiebel sehr fein würfeln. 
Alles mit Olivenöl vermengen.

• Zahnstocher aus den krossen Cones lö-
sen, diese für mehr Halt in ein Glas stellen 
und etwas auskühlen lassen. In die Spitze 
der Cones den Spundekäs geben, gefolgt 
von der Guacamole. Ein wenig stärker in 
die Cones drücken, damit sich diese gut 
füllen. Zuletzt den Tomatensalat in den 
Cones geben. Frisch servieren.

• Tipp: Sollten Cremes oder Salat übrigblei-
ben einfach zu den Cones servieren.

GUTEN APPETIT !



58 NEWSLETTER

MEHR ÜBER RHEINHESSEN ERFAHREN

Wer in und über Rheinhessen auf dem Laufenden bleiben will, muss ein-
fach den Rheinhessen-Newsletter abonnieren. Er erscheint 12-mal im Jahr 
und bietet jede Menge Veranstaltungstipps sowie viele Informationen zu 
Wein, Kulinarik, Tourismus und Freizeit. Die Kultur ist natürlich auch immer 
dabei. Den Newsletter kann man auch auf dem Smartphone lesen.

Einmal im Monat die Highlights  
aus Tourismus, Wein und Kultur.

EINFACH AUF 

WWW.RHEINHESSEN
.DE/NEWSLETTER 

ANMELDEN UND LO
SLESEN!



59BROSCHÜREN

Radkarte  
„Radrouten Rheinhessen  
– Radeln zwischen 
Rhein und Reben“

Wanderkarte  
„Der Rheinterrassenweg: Wandern zwischen 
Worms und Mainz“

Broschüre 
„Prädikatswanderwege 
in Rheinhessen  
– Die Hiwweltouren“

Veranstaltungen der  
Interessengemeinschaften 
„Rheinhessen entdecken“Urlaubsmagazin

„Hiwwel & Herz“
Urlaubsmagazin

Rheinhessen AUSGEZEICHNET
„Weinerlebnis Vinotheken“

Aktuelle Informationen, Broschüren und Karten zum Bestellen oder als 
Download auf www.rheinhessen.de

WEITERE AKTUELLE BROSCHÜREN
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FORUM RHEINHESSISCHE DIREKTVERMARKTER

Regionale Produkte aus Rheinhessen direkt ab Hof – dafür ist,  
das Forum Rheinhessische Direktvermarkter der Ansprechpartner!
Die Devise: Qualität und Frische aus Rheinhessen. Viel Interessantes 
über die landwirtschaftliche Tätigkeit und die transparente Produktion 
der Nahrungsmittel erfährt man bei den Besuchen der Höfe.  
Einen Überblick über die Direktvermarkter und Hofläden in Rheinhessen, 
die sich in dem Forum zusammengeschlossen haben, erhält man  
im Einkaufsführer oder dem Saisonkalender sowie unter  
www.direktvermarkter-rheinhessen.de

Information und Bestellung:
Rheinhessen-Touristik GmbH

Tel. 06136 - 923980
www.rheinhessen.de

IG Forum Rheinhessische Direktvermarkter
Monika Kunz

Tel. 06731 - 7379

Information und Bestellung:
Rheinhessen-Touristik GmbH

Tel. 06136 - 923980
www.rheinhessen.de

IG Forum Rheinhessische Direktvermarkter
Monika Kunz

Tel. 06731 - 7379
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PIKTOGRAMME

Straußwirtschaft | Gutsschänke | Winzercafé

Weinbar | Vinothek | Bistro

Weinstube | Gastwirtschaft | Restaurant

Feinschmecker-Restaurant | Sterne-Restaurant

FARBKENNUNG FÜR BETRIEBSART

Straßenbahn/Zug (nicht weiter als 500 m entfernt)

Bushaltestelle (nicht weiter als 500 m entfernt)

Fahrradweg (nicht weiter als 500 m entfernt)

Wanderweg (nicht weiter als 500 m entfernt)

Hauseigener Parkplatz

Hauseigener Busparkplatz

Hauseigener Wohnmobilstellplatz

Reservierung empfohlen

Kartenzahlung möglich

Kinderfreundlich (Spielecke vorhanden)

Tiere erlaubt

Tagungen möglich

Freies W-LAN

Übernachtungsmöglichkeit

English spoken

Mittags geöffnet

Essen zum Mitnehmen

Barrierefreiheit geprüft –  
teilweise barrierefrei für Menschen 
mit Gehbehinderung







DAMIT SIE WISSEN, WO DIESE 
BROSCHÜRE HERKOMMT:

Rheinhessen ist das größte Weinbaugebiet in Deutschland. 
Es liegt in dem weiträumigen Dreieck zwischen Mainz,  
Worms und Bingen, das im Norden und Osten vom Rhein  
begrenzt wird. Rheinhessen gehört zu Rheinland-Pfalz  
mit der Landeshauptstadt Mainz.




