
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 in Hof & Garten 
Samstag, 26. Juni 2021 

Tischlein deck‘ Dich - im Wingert 
Samstag, 31. Juli 2021 

Weinvergnügen  
Samstag, 25. September 2021 

Neié Woi un Zwiwwelkuche 
Samstag, 02. Oktober 2021 

Weinbergs-Wanderung  
und gemütlicher Abend 

Samstag, 09. Oktober 2021 

Unser Wein &…  Narretei“ 
Samstag, 13. November 2021 

Samstag, 27. November 2021 

Unser Wein &…  Schokolade 
Samstag, 04. Dezember 2021 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weitere Informationen finden Sie auch im 

Internet: 

www.weingut-juergen-bernhard.de 

 

 
 

 

 

Unser Woi un

 
 

 

Samstag, 19.06.2021 
 

 

 

 

 

 

 

 

Bahnhofstr. 1 

55278 Undenheim / Rheinhessen 

Tel.: 06737 - 206 

Fax: 06737 - 712693 

www.weingut-juergen-bernhard.de 
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http://www.weingut-juergen-bernhard.de/


Eine charmante Versuchung. 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
Endlich ist wieder Spargelzeit! 

Ob als Stangenspargel mit 

zerlassener Butter, Spargelgemüse 

oder als Suppe. Spargel schmeckt 

mit einem Glas Wein doppelt so gut. 

 
Gebraten, überbacken, frittiert? 

   Das „königliche“ Gemüse!     

 
Der Klassiker – weißer Spargel 

schmeckt besonders mild und zart. 

Grüner Spargel ist würzig und 

kräftig vom Geschmack her. 

Einen ganz besonderen Hochgenuss 

bietet der violette Spargel. Einige 

der reizvollsten kulinarischen 

Verbindungen bestehen aus feinem 

Spargel & Wein. 
 

Rheinhessenwein & Spargel. 

 Ein harmonisches Duo!

 

 

 

Heute gibt’s ein mit Liebe 

hausgemachtes, raffiniertes Drei-

Gänge-Menü! 

 Spargelröllchen mit Lachs  

 Stangenspargel an 

Geschnetzeltem mit 

Zitronensauce und Röstitaler 

 Erdbeer-Baiser-Becher mit 

Schokosplittern 

Dazu gibt es natürlich flüssige 

Gaumenfreuden aus eigenem 

Anbau:  

trocken2018 Chardonnay Spätlese   

2020 Rivaner Classic 

2016 Spätburgunder Rosé  lieblich 

 

Mit unseren Weinen, einem fein 

prickelnden Mineralwasser und 

einem leckeren Essen erleben sie 

unsere „Neue Frühlingsküche“. 

 

Kosten pro Person: 49,00 Euro 

Wir bitten um Anmeldung bis zum  

16. Juni 2021. 

Geben Sie einfach diesen Abschnitt 

bei uns ab, oder senden Sie ihn an 

uns per Post, Fax (06737/712693) 

oder 

info@weingut-juergen-bernhard.de 

am 19. Juni 2021 - 19:00 Uhr 

 _________________________________  
Name, Vorname 

 _________________________________  
Straße, Hausnummer 

 _________________________________  
PLZ Ort 

 _________________________________  
Telefon (für evtl. Rückfragen) 

 

 

Spargelmenü & Feiner Wein: ______ Pers. 
(49,00 Euro pro Person) 


